
MİSYONUMUZ
Ekmekç�l�k ve pastacılık sektöründe, dünyada �lkler� üreterek Türk�ye pazarında elde etm�ş

olduğumuz müşter� memnun�yet�n� dünya pazarında da elde etmek,
Pastacılık ve ekmekç�l�k sektörler�n�n �şler�n� kolaylaştırarak zaman tasarrufu sağlamak,

Müşter� �stekler� doğrultusunda, güçlü üret�m ağımıza her gün b�r yen�s�n� eklemek

VİZYONUMUZ
Yen�l�kç�, akılcı, �lkel� ve sorumlu yaklaşımımızla 

BLUE BEAD, PELİKANO ve BAKE BOSS markalarını dünya markaları hal�ne get�rmek.

OUR MISSION
To obtain customer satisfaction in international markets by making the first as 

we have been doing in the local market. To save time by facilitating jobs related to bakery
 & pastry sectors. To add a new one to our production network

 constantly based on customer requirements.

OUR VISION
To make our trade marks (BLUE BEAD, PELİKANO and BAKE BOSS) 

global brands with innovative, rational, principled and responsible approach

МИССИЯ
С новшествами и удовлетворенностью клиентов, 

которых мы добились в Турции в сфере хлебной и хлебобулочной
 промышленности сделать шаги на мировой рынок
Облегчение работы и экономия времени в сфере 

хлебной и хлебобулочной промышленности,
Каждый день добавлять новое в производственную 

сеть в соответствии с требованиями наших клиентов.

ВИДЕНИЕ
С Инновационным, умным, принципиальным и ответственным 

подходом сделать марки  BLUE BEAD, PELİKANO и 
BAKE BOSS марками мирового уровня.

NOTRE MISSION
Obtenir la satisfaction du client au niveau mondial que nous avons 

obtenu sur le marché turc en produisant les premières dans le secteur de
 la boulangerie et de la pâtisserie,Permettre un gain de temps en 

facilitant les tâches dans le secteur de la boulangerie et de la pâtisserie,
Ajouter chaque jour un nouveau sur notre réseau de 

production solide en considérant les demandes du client.

NOTRE VISION
Convertir les marques "BLUE BEAD, PELİKANO et BAKE BOSS" à des

 marques mondiales avec notre approche innovante, intelligente, raisonnée et responsable.

www.mekg�da.com
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PASTACILIK
Pastry кондитерские изделия.

la pât�sser�e تصنیع الكیكات
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01
�� SUCRE	A	ТЕСТОPATE	������САХАРНОЕ ا���� ا�������

ŞEKER	HAMURU
S U G A R P A S T E ( F O N D A N T )

KULLANIM ŞEKLİ
Şeker hamuru,merdane �le açılarak veya yoğurma
k suret�yle yumuşatılarak,�sten�len kıvama 
get�r�ld�kten sonra pastakaplamalarında,dekorat�f
 ve süslemelerde kullanılır.

TR

It �s used for cover�ng and decorat�ng on cakes 
hav�ng softened by roll�ng or knead�ng through 
roller and reach�ng des�red th�ckness.

EN

Сахарное тесто используется для украшения или покрытия тортов, 
размягчение которого происходит раскатыванием скалкой или 
замешивания. 

RU

Apres avo�r formé la pâte à l'a�de d'un roueau 
ou après mélangé la pâte afin d'obten�r 
la cons�stance  dés�rée, ut�l�ser la pâte pour les 
nappages et décorat�ons .

FR
�� � � � �� ر��� ��� �����ت ا����ت و�و���� ����� د��� ��� ا������ ���ض  ����� ا� ������م  � �

� �و���� ��� ا�����ام ������� ����ا�� ا������ أو ��� ������ و������� و�و���� ��و������ � � �

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Kaplama ve dekorasyon amaçlı,zeng�n renk 
yelpazes� �le h�zmet�n�ze sunulmuştur. 
Raf ömrü boyunca reng�n� ve formunu korur,
kolay yoğrulur,yapışma ve kopma yapmaz.

TR
Excellent cover�ng and decorat�on, var�ous colors.
Dur�ng shelf l�fe, �t protects �ts color and form and 
�t �s kneaded eas�ly, no st�ck�ness and break�ng occurs.

EN

Предлагается богатая цветовая гамма для украшения или 
покрытия тортов.На протяжении всего срока годности сохраняет 
цвет и форму, легко месится, не прилипает и не рвется.

RU

Propose une large gamme de produ�ts avec 
ses couleurs var�ées pour le nappage ou la décorat�on.
Pendant toute sa durée de conservat�on, elle ma�nt�en 
sa couleure et sa forme, et ne colle pas et ne se déttache pas.

FR
���� � ����� ����ة ������ ���ان ����ة ���ض ���� � ا������ت أ���ء ا������ وا� ��

������ �� أ��س ���� دون ��� ��ال ��ة ����� ا���، ���� ������� ����، ����ث �� �

��� أو إ������ت�

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

Wh�te
Blue

Yellow
Red

Green

P�nk
Orange
Cream

L�ght Green

Koyu Kahvereng�
S�yah

Erguvan
Mor

Bordo
Ten Reng�

Fuşya

Brown
Dark Brown

Black
Fuchs�a
V�olet

Maroon
Sk�n

Purple

Beyaz

Sarı
Kırmızı

Yeş�l
Açık Yeş�l

Pembe
Turuncu

Mav�

Krem

Marron
Marron Fonce

No�r
Fush�a
Mauve
V�olet

Bordeau
BlanBe�gec

Blanc
Blue

Jaune
Rouge
Vert

Vert Cla�re

Orange
Creme

Rose

Белое
Голубое
Желтое
Красное
Зеление

Светло-зеление
Розовое

Оранжевое
Кремовое

  Коричневое
Светло-коричневое

Черное
Фуксия

Богряное
Фиолетовое
Фиолетовое
Бордовое

Kahvereng�

www.mekg�da.com

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.

0,2 kg Kova - Pa�l 48

Gramaj Kg. Ambalaj
Bas�s We�ght / Bec Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1.5 Yıl - Year 

2.5 kg Kova - Pa�l 8 1.5 Yıl - Year 

6 kg

12 kg

Kova - Pa�l

Kova - Pa�l

4

4

1.5 Yıl - Year 

1.5 Yıl - Year 

MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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Conserve sa couleur et donne un aspect transparant 
et br�llant.

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

SADE
BEYAZ

FRAMBUAZLI
KARAMELLİ
ÇİKOLATALI

ÇİLEKLİ
LİMONLU

KİVİLİ
VİŞNELİ

PORTAKALLI
YABAN MERSİNİ

MUZLU

neutral
wh�te

raspberry
caramel

chocolate
strawberry

lemon
k�w�

sour cherry
orange

blueberry
banana

Nature
Blanc

A la frambo�se
Au caramel

Au chocolatı
A la fra�se
Au c�tron
Au k�w�

A la cer�se
A l'orange

Aux myrt�lles
A la banane

Простой
Белый

Малиновый
Карамельный
Шоколадный
Клубничный
Лимонный

Киви
Вишневый

Апельсиновый
Черничный
Банановый

��دة
أ���
���ت �����
��را���
�������
���او� �������

�����
��زي ����

������� �
��� ا���اش

��زي

02
JO�LELER	FRAISSOG�UK	GELEES	ЖЕЛЕLES	���ХОЛОДНЫЕ �رد

C O L D G L A Z E S

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONSHELF LIFEشكل التعلیب СРОК ХРАНЕНИЯ

D�rekt olarak veya %10-%20 arasında su katılarak
kullanılır.

TR

It �s appl�ed d�rectly or m�x�ng w�th water (10-20 %)
EN

Используется непосредственным добавлением
B11:H27 или 10% - 20% воды.

RU

S'ut�l�se en ent�er ou en ajoutant entre 10% à 20%
d'eau.

FR
� ������م ��� ���� أو ����� ��ء ��اوح ����� �� ١٠٪ - ٢٠٪�� ��

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Soğuk pasta jeller� pasta,turta,dondurma, kek,
meyve salataları ve tatlılarda dekor ve kaplama 
amaçlı kullanılır.

TR

It �s used for cover�ng and decorat�on on/�n cakes, 
p�es,tarts,fru�t salads

EN

Используется для украшения и покрытия холодных 
желейных тортов, пирогов, мороженного, кексов, 
фруктовых салатов.

RU

Les gelées fra�s pour gâteaux s'ut�l�sent en gu�se de 
nappage et de décorat�on pour les gâteaux, tartes, 
glaces, cakes, salades de 

FR
� � ��� و����ة ا����ت وا���ر�� وا��� ��� و����ت ��� ������م �� ا����ت ا���ردة ���ض 

� � � ا�� و����� ��ا� ��ل ا����ت وا���ر�ت �� �� ا��اء ��� ����� و�� ���ا����� �ا��� � � �

AR

Сохраняет цвет, придает прозрачность и устойчивый 
блеск.

Regard�ng tarts and cakes, prevents from dry�ng and 
darken�ng by cutt�ng of a�r connect�on and protects 
the�r color and g�ves 

Ev�tez le contacte avec l'a�re pour conserver et év�ter 
le brun�ssement de vos tartes et gâteaux.

����� ��ن ا����ت ا����� و�ود�� ��� ����� و������ � �

Turta ve pastalarınızın hava �le temasını keserek 
kurumasını ve kararmasını önler.
Reng�n� korur şeffaf ve kalıcı b�r parlaklık ver�r.

www.mekg�da.com

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

7 Kg. Kova-Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

2 Yıl/ Ç�kolatalı 1 Yıl
* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.

MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



03
�ŞANTI	KREM	CHANTILLYTOZ	CREME	DE	СЛИВКИPOUDRE	ВЗБИТЫЕ	ПОРОШКООБРАЗНЫЕكریم شانتیھ بودرة القوام

W H I P P E D T O P P I N G C R E A M

KULLANIM ŞEKLİ

1 kg krem şant� tozu 2 lt soğuk su veya soğuk 
pastör�ze süt (3-10 C) �le b�rl�kte m�kserde 
yüksek dev�rde 

TR

1 kg wh�pped topp�ng cream powder �s wh�pped w�th 
2 l�ter cold water or pasteur�zed m�lk (3-10 C) at h�gh 
speed  (3-4 m�nutes) to reach des�rable cons�stency

EN

1 кг взбитых сливок и 2 литра холодного или 
холодного пастеризированного молока (3-10 C)

RU

Mélanger à haute v�tesse dans un m�xeur pendant 
3 à 4 m�nutes afin d'obten�r la bonne cons�stance 
1 kg de poudre de crème 

FR
� �� ������ ١ �� �� ��درة ��� ا������� دا�� ٢ �� ��ء �رد أو ���� ���� (در�� ��ار�� �� ٣- ١٠ �

��� � ���� ����� ��وران ��� ��ة �� ٣- ٤ د���� �� ا���ل �� ا���ام ا������� ��در��) �  � �

AR

� ���� دا�� ا����� وا�����ر ���ة ١٥ د���� ��� إ����ا���� ���� ��� ��� ا������� ا

взбейте в течении 3-4 минут миксером на высокой
скорости
Перед употреблением полученные взбитые сливки 
рекомендуется храниться в холодильнике 
в течении 15 минут.

It �s recommended to keep the final wh�pped cream 
�n the refr�gerator for 15 m�nutes before us�ng

Il est conse�llé de mettre au fra�s la crème chant�lly 
obtenue 15 m�nutes avant son ut�l�sat�on.

3-4 dak�ka yeterl� kıvamı alıncaya kadar çırpılır. 
Elde ed�len krem şant�n�n kullanımından önce 
15 dak�ka kadar buzdolab�nda beklet�lmes� 
tavs�ye olunur. 

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Soğuk pasta jeller� pasta,turta,dondurma, kek,
meyve salataları ve tatlılarda dekor ve kaplama 
amaçlı kullanılır.

TR

It �s used for cover�ng and decorat�on on/�n cakes,
p�es,tarts,fru�t salads

EN

Используется для украшения и наполнения тортов, 
пирогок, фруктовых салатов.

RU

Elle est ut�l�sée pour décorer, napper et  rempl�r vos 
gateaux, crèmes,  décorat�ons de pât�sser�es ou 
salades de fru�ts .

FR AR

Не трескается, не скисает, не желтеет на использованной 
продукции. Придает разницу вкуса.

does not cause ranc�d�ty, collapse, yellow�ng and 
crack�ng on the products appl�ed; makes d�fference 
�n terms of taste

Ne fa�t pas d'a�gr�ssement, d'affa�ssement, 
de jaun�ssement ou de fissurat�on dans les produ�ts 
où elle est ut�l�sée.

� ا����� ��� و����ة و����� ا����ت وا����� وا���ر�� وا��� ������م ���ض  �
�

�����ت أو إ���ارات أو �����ت�  �����ث أ���ء ������ �� ا�����ت أي ���� ���اق أو 

���ا�� ا����� �ود ��ا� ��ر���� � �

Uygulama yapılan ürünlerde ekş�me, çökme, 
sararma ve çatlama yapmaz. Lezzet� �le fark 
yaratır.

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Folyo - Fo�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

10

Raf Ömrü
Shelf L�fe

2 Yıl - Year

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

1 Kg. 

10 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

Kraft Torba - Kraft Bag 2 Yıl - Year

2 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



03
�ŞANTI	KREM	CHANTILLYTOZ	CREME	DE	СЛИВКИPOUDRE	ВЗБИТЫЕ	ПОРОШКООБРАЗНЫЕكریم شانتیھ بودرة القوام

W H I P P E D T O P P I N G C R E A M

KULLANIM ŞEKLİ
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��� � ���� ����� ��وران ��� ��ة �� ٣- ٤ د���� �� ا���ل �� ا���ام ا������� ��در��) �  � �
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04
�ПОРОШКООБРАЗНЫИبودرة كیكات الكریم 	ЗАВАРНОИ� 	КРЕМPOUDRE	DE	CREME	PATISSIEREKREM	PATIS� ERI�	TOZU

P R O F I T E R O L E S A U C E

KULLANIM ŞEKLİ

1 kg krem pat�ser� tozu 2.5 lt soğuk su 
(3-10 C) �le b�rl�kte m�kserde yüksek 
dev�rde 3-4 dak�ka

TR

1 custard cream powder �s wh�pped w�th 2.5 
l�ter cold water (3-10 C) at h�gh speed for 
3-4 m�nutes unt�l reach�ng des�red  cons�stency

EN

1 кг заварного крема и 2,5 литра холодной воды (3-10 C)
RU

Mélanger à haute v�tesse dans un m�xeur pendant 
3 à 4 m�nutes afin d'obten�r la bonne cons�stance
1 kg de poudre de crème  pat�ss�ère  2.5 lt 
d'eau fro�de (3-10 C)

FR
یضاف ١ كغ من بودرة كیكة الكریم داخل ٢٫٥ لتر ماء بارد )٣- ١٠ درجة)

 ویخلط المزیج بخلاطة مسرعة الدوران طوال
٣- ٤ دقائق لحین الحصول على قوام مناسب.

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Profiterol, ekler, pasta, turta, tart ve 
kruvasan g�b� pastacılık ürünler�nde dolgu 
olarak kullanılır,

TR

It �s used as a fill�ng �n profiterole, cakes, 
tarts, p�es and cro�ssant

EN

Используется для наполнения таких кондитерских изделий, 
RU

Elles est ut�l�sée en gu�se de rempl�ssage 
pour les profiteroles, écla�res, gateaux, 
tartes et cro�ssant,

FR AR

یستخدم بشؤون تعبأة كیكات البروفترول وكیكات الكلیر والتورتة والكیكات العادیة
وبأجواء صحیة ولھذا السبب لایحدث بھا حماضة بالطعم  والكرواسان. قابل للتحضیر بسرعة جداً

 أو تشققات ویبقى بحالتھ الطازجة لمدة طویلة. 

Keeps freshness for a long t�me w�thout 
ranc�d�ty and crack�ng because of fast, 
hygen�c and easy appl�cat�on

как профитроли, эклеры, торы, пироги и круасаны.
 По скольку продукция готовится быстро 
и в гигиеничных уловиях , крем полученный настоящим 
способом не трескается и не скисает, 

Yeterl� kıvamı alıncaya kadar çırpılır. 

как профитроли, эклеры, торы, пироги и круасаны. По 
скольку продукция готовится быстро 
до тех пор пока не получит нужную консистенцию

grâce à sa préparat�on hyg�en�que et rap�de, 
elle se conserve à longue durée sans a�gr�seement, 
et fissurat�ons dans les produ�ts 

тем самым сохраняет свежесть.

hazırlanması �t�bar� �le çok çabuk ve h�jyen�k 
b�r yöntem olduğundan bu yolla elde ed�len krema,
ekş�me ve çatlama yapmadan tazel�ğ�n� uzun süre muhafaza eder.

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

www.mekg�da.com

Ambalaj
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2 Yıl - Year
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Gramaj Kg.
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1 Kg. 

10 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

Kraft Torba - Kraft Bag 2 Yıl - Year

2 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

05
TOPPING	SAUCES	ТОППИНГLES	�����СОУСЫت ا�������

TOPPIN� G	SOSLAR
T O P P I N G S A U C E S

KULLANIM ŞEKLİ
D�rek olarak kullanılab�l�r.
TR

It �s used d�rectly
EN

Используется непосредственно
RU

Ut�l�ser d�rectement
FR

����� ������ام ��� �����
AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Dondurmalarda,pastalarda,yoğurtlarda,
keklerde,kuplarda,arzu ed�len her yerde 
sos olarak kullanılr.

TR
It �s used as a sauce on �ce cream, cakes, yoghurt etc..

EN

Используется в качестве соуса на мороженное, торты, 
йогурты, кексы и везде, где пожелаете.

RU

Peut être ut�lé en tant que sauce pour les glaces, 
gâteaux, yagourts, cakes ou coupelles.

FR
�� ����� ������ام ������ �� ا��� ��� و�� ا����ت و�� ا��� و�� ا����ت ا������� � ��

�
��ودا�� ا���ب و�������� � أي ��ن آ���

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

Sauce topp�ng aux arômes de frambo�se
Sauce topp�ng aux arômes de caramelle
Sauce topp�ng aux arômes de chocolat

Sauce topp�ng aux arômes de fra�se
Sauce topp�ng aux arômes de k�w�

Sauce topp�ng aux arômes de cer�se
Sauce topp�ng aux arômes d'orange

Sauce topp�ng aux arômes de myrt�lles
Sauce topp�ng aux arômes d'abr�cot

Соус со вкусом малины
Соус со вкусом карамели
Соус со вкусом шоколада
Соус со вкусом малины

Соус со вкусом киви
Соус со вкусом вишни

Соус со вкусом апельсина
Соус во вкусом черники

Соус со вкусом абрикоса

������ ا������� ���� ا���ت ا������
����� ا������� ���� ا������

����� ا������� ���� ا��������
����� ا������� ���� ا���او��

������ ا������� ���� ا�����
����� ا������� ���� ا���ز ا����

������ ا������� ���� ا�����ل
�

����� ا������� ���� ��� ا���اش

����� ا������� ���� ا����

Frambuazlı aromalı topp�ng sos

Ç�kolatalı aromalı topp�ng sos
Ç�lekl� aromalı topp�ng sos
K�v�l� aromalı topp�ng sos

V�şnel� aromalı topp�ng sos
 Portakallı aromalı topp�ng sos

Yaban Mers�n� aromalı topp�ng sos

Karamell� aromalı topp�ng sos

Kayısılı aromalı topp�ng sos

Raspberry topp�ng sauce
Caramel topp�ng sauce

chocolate topp�ng sauce
strawberry topp�ng sauce

K�w� topp�ng sauce

Orange topp�ng sauce
Blue berry topp�ng sauce

Apr�cot topp�ng sauce

Sour cherry topp�ng sauce

www.mekg�da.com
* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.

1 kg Ş�şe - Bottle 6

Gramaj Kg. Ambalaj
Bas�s We�ght / Bec Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

2 Yıl - Year 

MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

                         Ç�kolatalı Ürünler Raf Ömrü 1 Yıl Chocolate products shelf l�fe 1 year
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Соус со вкусом абрикоса

������ ا������� ���� ا���ت ا������
����� ا������� ���� ا������

����� ا������� ���� ا��������
����� ا������� ���� ا���او��

������ ا������� ���� ا�����
����� ا������� ���� ا���ز ا����

������ ا������� ���� ا�����ل
�

����� ا������� ���� ��� ا���اش

����� ا������� ���� ا����

Frambuazlı aromalı topp�ng sos

Ç�kolatalı aromalı topp�ng sos
Ç�lekl� aromalı topp�ng sos
K�v�l� aromalı topp�ng sos

V�şnel� aromalı topp�ng sos
 Portakallı aromalı topp�ng sos

Yaban Mers�n� aromalı topp�ng sos

Karamell� aromalı topp�ng sos

Kayısılı aromalı topp�ng sos

Raspberry topp�ng sauce
Caramel topp�ng sauce

chocolate topp�ng sauce
strawberry topp�ng sauce

K�w� topp�ng sauce

Orange topp�ng sauce
Blue berry topp�ng sauce

Apr�cot topp�ng sauce

Sour cherry topp�ng sauce

www.mekg�da.com
* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.

1 kg Ş�şe - Bottle 6

Gramaj Kg. Ambalaj
Bas�s We�ght / Bec Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

2 Yıl - Year 

MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

                         Ç�kolatalı Ürünler Raf Ömrü 1 Yıl Chocolate products shelf l�fe 1 year



06
�PROFITEROLEPROFIT	DE	SAUCE	LA	�ПРОФИТРОЛЕИ	ДЛЯ	СОУСصالصة كیكة البروفیترول EROL	SOSU

P R O F I T E R O L E S A U C E

KULLANIM ŞEKLİ

İsteğe göre d�rekt veya %10 oranında patör�ze 
süt veya su �le m�kserde çırpıldıktan sonrada 
kullanılab�l�r.

TR

It �s used as d�rectly or m�xed w�th pasteur�zed m�lk 
or water (10 %) after wh�pp�ng �n a m�xer

EN

Используется по желанию непосредственно или после 
взбития миксером с водой или 10% пастеризированным 
молоком.

RU

Selon votre cho�x  ut�l�ser en m�xant le tout ou 
en y ajoutant 10% de la�t pasteur�sée ou d'eau.

FR
� ����� ���� أو ��ء ����� ١٠٪ ��� ���� � ����� ������ام ��� ���� أو ���� 

�������

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Ç�kolata sosu olarak profiterollerde, eklerde, 
pastalarda, dondurmalarda, turtalarda d�rekt 
olarak kullanılır.

TR

Used as d�rectly as a chocolate sauce on 
profiteroles, cakes, �ce cream, tarts

EN

Используется непосредственно в виде шоколадного 
соуса в профитролях, эклерах, тортах, пирогах, 
в мороженном.

RU

S'ut�l�se d�rectement en tant que sauce chocolat 
pour les profiteroles, écla�res, gâteaux, glaces 
et tartes.

FR AR

Har�ka tadı �le hazır, prat�k ve ekonom�k 
b�r sostur.

صالصة موفرة من المستھلكات الفائضة قابلة للإستخدام كصالصة الشوكولاتھ
أثناء تحضیر كیكات البروفیتیرول أو كیكات الإكلیر وفي الكیكات العادیة وفي

الفواكھ والتورتة یزود إلى مكان التطبیق بمذاقات رائعة.

Kullandığınız ürüne parlaklık ve canlılık 
kazandırır, matlaşma, terleme ve çatlama 
yapmaz.

It �s an econom�cal sauce w�th excellent taste
G�ves the appl�ed product sh�n�ness w�thout 
darken�n�ng, crack�ng

Avec son dél�c�eux arôme c'est une sauce prête, 
prat�que et économ�que.
Donne au produ�t ut�l�sé un aspect de br�llance 
et de v�vac�té, ne mat�fie pas, fissure pas et sue 
pas le produ�t.

Является вкусным, практичным и экономичным соусом.

Придает яркость и блекс использованным продуктам, 
не трескается, не потеет и не тускнеет.

زود إلى منتج التطبیق بمظاھر لامعة وحیویة ولاتسبب حدوث أي غمق بالألوان وإلى
حالات التعرق والتشقق بسطح التطبیق. 

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

www.mekg�da.com

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

7 Kg. Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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It �s an econom�cal sauce w�th excellent taste
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KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

www.mekg�da.com

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

7 Kg. Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

6 Kg. Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

 1 Yıl -Year

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

KARAMEL
ÇİKOLATA

LİMON
VİŞNE

ÇİLEKLİ
VANİLYA

PORTAKAL
YABAN MERSİNİ

Caramel fill�ng
Chocolate fill�ng 

Lemon fill�ng
Sour cherry fill�ng
Strawberry fill�ng

Van�lla fill�ng 
Orange fill�ng 

Blue berry fill�ng

Начинка с карамельным 
Начинка с шоколадным 

Начинка с лимонным 
Начинка с вишневым 

Начинска с клубничным 
Начиинка с ванильным 

Начинка с апельсиновым 
Начинка с черничным 

����� ���� ا��������
����� ���� ا�����ن

����� ���� ا���ز ا����
����� ���� ا���او��
����� ���� ا��������
����� ���� ا�����ل �
������� ���� ا�������� �� �

����� ���� ��� ا���اش

07
KREMALARI	PATISSIEREDOLGU	CREME	DE	НАЧИНКИPOUDRE	�����КРЕМОВЫЕ ����ة ا����ت

F I L L I N G C R E A M S

KULLANIM ŞEKLİ

P�ş�r�lmeye uygun olup kurab�ye, b�sküv�, kruvasan, 
m�lföy, waffle, şekerleme, kek ve donat �ç�nde 
rahatlıkla kullanılır

TR

It �s a bake stable product, wh�ch �s used �n b�scu�ts,
 cro�ssants, m�lle-feu�lle, waffle, confect�onery,
 cake and donut

EN

Подходит для приготовления и используется 
в печенье, круассах, слоеном тесте, вафях,
конфетах, тортах.

RU

Adéquate à la cu�sson, .eute être ut�l�sé en toute 
sérén�té pour les cook�es, b�scu�ts, cro�ssants,
 m�llefeu�lles, gauffres, confiser�es,cakes et donuts. 

FR
� � � ������ ا�� و��ا ��� إ����ا�� ���� دا�� ا������ت وا��������ت وا���وا���ت و�� �� �

�ر���� ��� ��ي وا��ا�� و� �����ت ا����� و���ت ا��و�ت� ��

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

P�ş�r�lmeye uygun olup,p�ş�r�ld�kten ve don-
durulduktan sonra tazel�ğ�n� ve lezzet�n� korur.

TR

It �s a bake stable pastry product, wh�ch protects
 �ts freshness and taste after bak�ng or freez�ng

EN

Подходит для приготовления, сохраняет свежесть и
 аромат посли варки и замораживани.

RU

Mélanger à haute v�tesse dans un m�xeur pendant
 3 à 4 m�nutes afin d'obten�r la bonne cons�stance1 
kg de poudre de crème pat�ss�ère  2.5 lt d'eau 
fro�de (3-10 C)

FR
� � ����� ��� ���� و���� �� ����� ا����� و�� ����� ا���ز�� ��� ا�� وا�������� �

AR

 aux arômes de chocolat
aux arômes de c�tron

 aux arômes de cer�se
aux arômes de de fra�se
aux arômes de van�lle
aux arômes d'orange

 aux arômes de myrt�lles

aux arômes de caramel 

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

www.mekg�da.com

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ
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* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
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ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

08
ا�� �����ة ا����ت ���� ����� �КРЕМОВЫЕ	НАЧИНКИLES	CREMES	DE	REMPLISSAGEMEYVELI�	DOLGULAR

F R U I T F I L L I N G S

KULLANIM ŞEKLİ

P�ş�r�lmeye uygun olup kurab�ye, b�sküv�, kruvasan, 
m�lföy, waffle, şekerleme, kek ve donat �ç�nde 
rahatlıkla kullanılır

TR

It �s appl�ed eas�ly  �n cook�e, b�scu�t, cro�ssant
, m�lle-feu�lle, waffle, confect�onery, cake, donut

EN

Подходит для приготовления и используется 
в печенье, круассах, слоеном тесте, вафях,
конфетах, тортах.

RU

Adéquate à la cu�sson, .eute être ut�l�sé en toute
sérén�té pour les cook�es, b�scu�ts, cro�ssants,
m�llefeu�lles, gauffres, confiser�es, cakes et donuts.

FR
� � � �������م ���� دا�� ا������ت وا��������ت وا���وا���ت و�� ر���� ا��� ��ي و� ا��ا����

وا����ت ودا�� ���� ا��و�ت��

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

P�ş�r�lmeye uygun olup,p�ş�r�ld�kten ve don-
durulduktan sonra tazel�ğ�n� ve lezzet�n� korur.

TR

It �s a bake stable pastry product, wh�ch protect
s �ts freshness and taste after bak�ng or freez�ng

EN

Подходит для приготовления, сохраняет 
свежесть и аромат посли варки и замораживани.

RU

Adéquate à la cu�sson, conserve sa fraîcheure et
 son arôme même après cu�sson ou congelat�on.

FR
����� �� ����� ا���ز�� ��ة ���� ��� ا�� وا�������  ،��� ����� �

AR

Orange w�th p�eces (4x6 kg)
Raspberry w�th p�eces (4x6 kg)
Apr�cot w�th p�eces (8x3kg)
F�g w�th p�eces (8x3 kg)
Blue berry w�th p�eces(4x6 kg)
Apple w�th p�eces (4x5 kg)

С кусочками апельсина (4x6 кг)
С кусочками малины (4x6 кг)

С кусочками абрикосов (8x3 кг)
С кусочками инжира (8x3 кг)
С кусочками черники (4x6 кг)
С кусочками яблок (4x5 кг)

����� ا�����ل (٤ × ٦ ��)
����� ا���ت ا����� (٤ × ٦ ��)�

���� ا���� (٨ × ٣ ��)
������ ا��� (٨ × ٣ ��)�

���� ��� ا���اش (٤ × ٦ ��)
���� ا����ح (٤ × ٥ ��)

Aux part�cules de frambo�se (4x6 kg)
Aux part�cules d'abr�cot (8x3kg)
Aux part�cules de figue (8x3 kg)

Aux part�cules de myrt�lles (4x6 kg)
Aux part�cules de pomme (4x5 kg)

Aux part�cules d'orange (4x6 kg)Portakal parçacıklı (4x6 kg)
Frambuaz parçacıklı (4x6 kg)

Kayısı parçacıklı (8x3kg)
İnc�r parçacıklı (8x3 kg)

Yaban mers�n� parçacıklı (4x6 kg)
Elma parçacıklı (4x5 kg)

www.mekg�da.com

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

6 Kg. Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

5 Kg. Kova - Pa�l 4  1 Yıl - Year

3 Kg. Kova - Pa�l 8  1 Yıl - Year
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P�ş�r�lmeye uygun olup kurab�ye, b�sküv�, kruvasan, 
m�lföy, waffle, şekerleme, kek ve donat �ç�nde 
rahatlıkla kullanılır

TR

It �s appl�ed eas�ly  �n cook�e, b�scu�t, cro�ssant
, m�lle-feu�lle, waffle, confect�onery, cake, donut

EN

Подходит для приготовления и используется 
в печенье, круассах, слоеном тесте, вафях,
конфетах, тортах.

RU

Adéquate à la cu�sson, .eute être ut�l�sé en toute
sérén�té pour les cook�es, b�scu�ts, cro�ssants,
m�llefeu�lles, gauffres, confiser�es, cakes et donuts.

FR
� � � �������م ���� دا�� ا������ت وا��������ت وا���وا���ت و�� ر���� ا��� ��ي و� ا��ا����

وا����ت ودا�� ���� ا��و�ت��

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

P�ş�r�lmeye uygun olup,p�ş�r�ld�kten ve don-
durulduktan sonra tazel�ğ�n� ve lezzet�n� korur.

TR

It �s a bake stable pastry product, wh�ch protect
s �ts freshness and taste after bak�ng or freez�ng

EN

Подходит для приготовления, сохраняет 
свежесть и аромат посли варки и замораживани.

RU

Adéquate à la cu�sson, conserve sa fraîcheure et
 son arôme même après cu�sson ou congelat�on.

FR
����� �� ����� ا���ز�� ��ة ���� ��� ا�� وا�������  ،��� ����� �

AR

Orange w�th p�eces (4x6 kg)
Raspberry w�th p�eces (4x6 kg)
Apr�cot w�th p�eces (8x3kg)
F�g w�th p�eces (8x3 kg)
Blue berry w�th p�eces(4x6 kg)
Apple w�th p�eces (4x5 kg)

С кусочками апельсина (4x6 кг)
С кусочками малины (4x6 кг)

С кусочками абрикосов (8x3 кг)
С кусочками инжира (8x3 кг)
С кусочками черники (4x6 кг)
С кусочками яблок (4x5 кг)

����� ا�����ل (٤ × ٦ ��)
����� ا���ت ا����� (٤ × ٦ ��)�

���� ا���� (٨ × ٣ ��)
������ ا��� (٨ × ٣ ��)�

���� ��� ا���اش (٤ × ٦ ��)
���� ا����ح (٤ × ٥ ��)

Aux part�cules de frambo�se (4x6 kg)
Aux part�cules d'abr�cot (8x3kg)
Aux part�cules de figue (8x3 kg)

Aux part�cules de myrt�lles (4x6 kg)
Aux part�cules de pomme (4x5 kg)

Aux part�cules d'orange (4x6 kg)Portakal parçacıklı (4x6 kg)
Frambuaz parçacıklı (4x6 kg)

Kayısı parçacıklı (8x3kg)
İnc�r parçacıklı (8x3 kg)

Yaban mers�n� parçacıklı (4x6 kg)
Elma parçacıklı (4x5 kg)

www.mekg�da.com

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

6 Kg. Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

5 Kg. Kova - Pa�l 4  1 Yıl - Year

3 Kg. Kova - Pa�l 8  1 Yıl - Year



09
�MADDESI	KATKI	GATEAUXPASTA	DE	ТОРТЫADDITIFS	В	ДОБАВКИإضافیات إلى الكیكات

CAKE GEL (CAKE IMPROVER)

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

PANDİSPANYA İÇİN: 2800 g buğday unu, 
3600 g yumurta (60 adet), 2000 g şeker, 
200 g n�şasta,1500 g su,80 g kabartma tozu,

TR

FOR SPONGE CAKE: 2800 gr wheat flour, 
3600 g egg (60 pcs), 2000 gr sugar, 200 gr starch,
1500 gr water,80 gr bak�ng powder, 
350 gr cake gel (cake �mprover 
The m�xture �s wh�pped �n a m�xer for 2 m�nutes m�ddle 
cycle and 3 m�nutes fast then empt�ed �nto the molds
, then baked at 160-180 C for 45-50 m�nutes)

EN

ДЛЯ БИСКВИТОВ: 2800  гр. пшеничной муки, 3600 гр. 
яиц (60 штук), 2000 гр. сахара, 200 гр. крахмала, 1500 гр. 
воды,80 гр. разрыхлителя

RU

Pour le gâteau de Savo�e : Mélanger à l'a�de d'un
 m�xeur à haute v�tesse pendant
 2 à 3 m�nutes 2800 g de far�ne de blé3600g d'œufs
 (60 p�èces), 2000g de sucre, 200g d'am�don, 1500g 
d'eau, 80g de levure ch�m�que, 350g d'add�t�fs
cerser dans les moulesfa�re cu�re 45-50 m�nutes à une 
température de 160-180C.,

FR

حین تحضیر إسفنج الكیكة: یخلط ٢٨٠٠ غرام دقیق القمح مع ٣٦٠٠ غرام بیض
(٦٠ بیضة) مع ٢٠٠٠ غرام سكر مع ٢٠٠ غران نشاء مع ١٥٠٠ غرام ماء مع

 ٨٠ غرام بالكینغ بودر مع ٣٥٠ غرام مضاف الكیكات ویخفق ھذا المزیج بخلاطة
 بدوران متوسط السرعة طوال ٢ دقیقة وبدوران مسرع لمدة ٣ دقائق ثم یفرغ المزیج
 داخل أوعیة ویطھى بالفرن درجة حرارتھ بین ١٦٠ - ١٨٠ درجة لمدة تتراوح بین 

٤٥- ٥٠ دقیقة.

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Pand�spanya rulo (sarma) ve kek hamuru üret�m�nde
 ve dondurmalara hac�m kazandırmak amacıyla 
kullanılır.

TR EN RU

AR

یستخدم ھذا المنتج لغرض تحضیر أسفنج الكیكة (القابل اللف) ولغرض التزوید
 بأحجام أثناء تحضیر عجینة الكیكات والآیس كریم.

یقلل على مستھلكات البیض بنسبة ٥٠٪. ویؤجل حالات تزنخ ونتانة الكیكة 
ویحافظ على مذاقھا الأساسي.

یزود إلى الكیكة بصیغة إسفنجیة یمنع إلتصاق الكیكة بجوف الفم.

It �s used as a fill�ng �n profiterole, cakes, 
tarts, p�es and cro�ssant

Keeps freshness for a long t�me w�thout 
ranc�d�ty and crack�ng because of fast, 
hygen�c and easy appl�cat�on

Используется для приготовления бисквитного рулета
 и теста для кексов, так же для придания объема мороженному.
 350 гр. Добавки взбить миксером в течении 2 минут на средней и
 3 минуты на высокой скорости, разместить по формам. 
Печь в течении 45-50 минут при температуре 160-180 С.

350 гр. Добавки взбить миксером в течении
2 минут на средней и 3 минуты на высокой скорости, 
разместить по формам.
Печь в течении 45-50 минут при температуре 160-180 С.

FR

S'ut�l�se pour donner du volume aux rouleaus
 de gâteaux de Savo�e ou aux pâtes de gâteaux
 D�m�nue à 50% l'ut�l�sat�on d'œufs. 
Retarde la pérempt�on du produ�t, et sonserve
 son arôme. Grâce a son aspect épongeux, 
�l év�te tout colage au pala�s de la bouche.

Yumurta tüket�m�n� %50 oranında azaltır. 
Son üründek� yapıyı düzenleyerek 
bayatlamasını gec�kt�r�r ve lezzet�n� korur.
Ürüne kazandırdığı sünger�ms� yapı sayes�nde
 yen�len ürünün damağa yapışmasını engeller.

www.mekg�da.com

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

5 Kg. Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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�MADDESI	KATKI	GATEAUXPASTA	DE	ТОРТЫADDITIFS	В	ДОБАВКИإضافیات إلى الكیكات

CAKE GEL (CAKE IMPROVER)

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ
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200 g n�şasta,1500 g su,80 g kabartma tozu,

TR

FOR SPONGE CAKE: 2800 gr wheat flour, 
3600 g egg (60 pcs), 2000 gr sugar, 200 gr starch,
1500 gr water,80 gr bak�ng powder, 
350 gr cake gel (cake �mprover 
The m�xture �s wh�pped �n a m�xer for 2 m�nutes m�ddle 
cycle and 3 m�nutes fast then empt�ed �nto the molds
, then baked at 160-180 C for 45-50 m�nutes)

EN

ДЛЯ БИСКВИТОВ: 2800  гр. пшеничной муки, 3600 гр. 
яиц (60 штук), 2000 гр. сахара, 200 гр. крахмала, 1500 гр. 
воды,80 гр. разрыхлителя

RU

Pour le gâteau de Savo�e : Mélanger à l'a�de d'un
 m�xeur à haute v�tesse pendant
 2 à 3 m�nutes 2800 g de far�ne de blé3600g d'œufs
 (60 p�èces), 2000g de sucre, 200g d'am�don, 1500g 
d'eau, 80g de levure ch�m�que, 350g d'add�t�fs
cerser dans les moulesfa�re cu�re 45-50 m�nutes à une 
température de 160-180C.,

FR

حین تحضیر إسفنج الكیكة: یخلط ٢٨٠٠ غرام دقیق القمح مع ٣٦٠٠ غرام بیض
(٦٠ بیضة) مع ٢٠٠٠ غرام سكر مع ٢٠٠ غران نشاء مع ١٥٠٠ غرام ماء مع

 ٨٠ غرام بالكینغ بودر مع ٣٥٠ غرام مضاف الكیكات ویخفق ھذا المزیج بخلاطة
 بدوران متوسط السرعة طوال ٢ دقیقة وبدوران مسرع لمدة ٣ دقائق ثم یفرغ المزیج
 داخل أوعیة ویطھى بالفرن درجة حرارتھ بین ١٦٠ - ١٨٠ درجة لمدة تتراوح بین 

٤٥- ٥٠ دقیقة.

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Pand�spanya rulo (sarma) ve kek hamuru üret�m�nde
 ve dondurmalara hac�m kazandırmak amacıyla 
kullanılır.

TR EN RU

AR

یستخدم ھذا المنتج لغرض تحضیر أسفنج الكیكة (القابل اللف) ولغرض التزوید
 بأحجام أثناء تحضیر عجینة الكیكات والآیس كریم.

یقلل على مستھلكات البیض بنسبة ٥٠٪. ویؤجل حالات تزنخ ونتانة الكیكة 
ویحافظ على مذاقھا الأساسي.

یزود إلى الكیكة بصیغة إسفنجیة یمنع إلتصاق الكیكة بجوف الفم.

It �s used as a fill�ng �n profiterole, cakes, 
tarts, p�es and cro�ssant

Keeps freshness for a long t�me w�thout 
ranc�d�ty and crack�ng because of fast, 
hygen�c and easy appl�cat�on

Используется для приготовления бисквитного рулета
 и теста для кексов, так же для придания объема мороженному.
 350 гр. Добавки взбить миксером в течении 2 минут на средней и
 3 минуты на высокой скорости, разместить по формам. 
Печь в течении 45-50 минут при температуре 160-180 С.

350 гр. Добавки взбить миксером в течении
2 минут на средней и 3 минуты на высокой скорости, 
разместить по формам.
Печь в течении 45-50 минут при температуре 160-180 С.

FR

S'ut�l�se pour donner du volume aux rouleaus
 de gâteaux de Savo�e ou aux pâtes de gâteaux
 D�m�nue à 50% l'ut�l�sat�on d'œufs. 
Retarde la pérempt�on du produ�t, et sonserve
 son arôme. Grâce a son aspect épongeux, 
�l év�te tout colage au pala�s de la bouche.

Yumurta tüket�m�n� %50 oranında azaltır. 
Son üründek� yapıyı düzenleyerek 
bayatlamasını gec�kt�r�r ve lezzet�n� korur.
Ürüne kazandırdığı sünger�ms� yapı sayes�nde
 yen�len ürünün damağa yapışmasını engeller.

www.mekg�da.com

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

5 Kg. Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

4

Raf Ömrü
Shelf L�fe

 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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TOZU	GATEAUXKABARTMA	DE	ТОРТЫADDITIFS	В	ДОБАВКИإضافیات إلى الكیكات

CAKE GEL (CAKE IMPROVER)

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

TR

% 0,5 - %2 

EN RU

% 0,5 - %2 
FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

TR EN RU

FR AR

یزود بمزایا النفخ المتجانس بالأحجام المناسبة. یمنع حدوث أي ترسب وتقعر
وفراغات بالعجینة أثناء إنتفاخھا. یزود للمستخدم بمزایا الإنتاج القیاسي.

It enables the product swell�ng as des�red. 
Dur�ng swell�ng, �t prevents holes and downfalls 
that m�ght occur on dough 

Продукт обеспечивает соответствующую степень 
и сбалансированное набухают. Предотвращает образованию 
воздуха в тесте.

 A la température appropr�ée, elle permet un houlement 
équ�l�bré. Elle perme d'ev�ter à la cu�sson un éffondrement 
la format�on de troux et permet d'obten�r une product�on de 
standards.

Ürünün uygun derecede ve dengel� kabarmasını 
sağlar. Kabarma esnasında hamurda oluşab�lecek
büyük boşlukları ve çökmeler� engeller.standart 
ürün üret�m� sağlar.

% 0,5 - %2 % 0,5 - %2 

0,5% - 2%

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

8

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1 Yıl - Year

4

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

2 Kg. 

5 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

1 Yıl - Year

1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

Kova - Pa�l
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CAKE GEL (CAKE IMPROVER)

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ
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FR AR
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воздуха в тесте.
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% 0,5 - %2 % 0,5 - %2 
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www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kova - Pa�l

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

8

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1 Yıl - Year

4

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

2 Kg. 

5 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

1 Yıl - Year

1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

Kova - Pa�l



ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

Sade
Kakaolu

Neutral Nature Обычный ��دة

11
SAVOIE	DE	GATEAU	DE	СМЕСЬMELANGE	����БИСКВИТНАЯ إ���� ا����ت�

PANDIS� PANYA	MIK� SI�
S P O N G E C A K E M I X

KULLANIM ŞEKLİ

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

1 kg pand�spanya m�ks�, 750 g yumurta
 (13 adet yumurta), 100 g soğuk subütün malzemele
r m�kserde hızlı dev�rde 5-7 dak�ka arasında çırpılır. 
160-180 C fırında 45-50 dak�ka p�ş�r�l�r.

TR

1 kg sponge cake m�x, 750 gr egg (13 pcs of egg), 
100 gr cold wate All the �ngred�ents are wh�pped 
5-7 m�nutes fast, then the sponge cake �s baked 
�n the oven for 45-50 m�nutes at  160-180 C r

EN

1 кг бисквитной смеси, 750 гр яиц (13 штук), 10 гр холодной воды
Все эти продукты взбить миксером на высокой скорости в течении
 5-7 минут. Печь в течении 45-50 минут при температуре 160-180 C.

RU

Mélanger à l'a�de d'un m�xeur à haute v�tesse pendant
 5à7 m�nutes 1kg de mélange de gâteau de Savo�e, 
750g d'œufs (13 p�èces), 100g d'eau fro�de. 
Fa�re cu�re 45 à 45 m�nutes à une température de  160-180C

FR
����ف إ� ١ �� �� ��� إ���� ا����ت ٦٥٠ ��ام ��� (١٣ ����) و ١٠٠ ��ام ��ء �

� � �� ����� ���� ا��وران ��ال ٥- ٧ د���� � �� دا�� ��ن در�� ��ار�� ��� ���� ا���  ���رد و �

 ١٦٠- ١٨٠ در�� ��ال ٤٥- ٥٠ د�����

AR

Gözenek yapısı ve yumuşaklığı �le
 hızlı ve standart kal�tede hazırlanab�lme olanağı 
sunan,kolay kes�leb�lme, yüksekhac�m özell�kler�ne 
sah�p ve lezzetl� b�r üründür.

TR
Pore structure, softness, easy and standard preparat�on, 
easy cutt�ng, h�gh volume, taste

EN

С пористой структурой и мягкостью, вкусный
 и легкий продукт с большим качеством свойств.

RU

Avec son aspect de poreux, ce dél�c�eux produ�t a pour
 caractér�st�que d'obten�r une cu�sson de bonne qual�té 
et rap�de, coupe fac�le, grand volume.

FR
� � ���م زا��ة �� ���اص ا��و�� �����ت و������ت ���� و� ����رة �� ���� ���� ا���� �����  �

����دة ا������ ���� ����� ������ �

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

Au cacaoCocoa C Kakao �����و

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

10 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

1 Yıl - Year

1 Yıl - Year
* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.

MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

Kraft Torba - Kraft Bag 1
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11
SAVOIE	DE	GATEAU	DE	СМЕСЬMELANGE	����БИСКВИТНАЯ إ���� ا����ت�

PANDIS� PANYA	MIK� SI�
S P O N G E C A K E M I X

KULLANIM ŞEKLİ

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

1 kg pand�spanya m�ks�, 750 g yumurta
 (13 adet yumurta), 100 g soğuk subütün malzemele
r m�kserde hızlı dev�rde 5-7 dak�ka arasında çırpılır. 
160-180 C fırında 45-50 dak�ka p�ş�r�l�r.

TR

1 kg sponge cake m�x, 750 gr egg (13 pcs of egg), 
100 gr cold wate All the �ngred�ents are wh�pped 
5-7 m�nutes fast, then the sponge cake �s baked 
�n the oven for 45-50 m�nutes at  160-180 C r

EN

1 кг бисквитной смеси, 750 гр яиц (13 штук), 10 гр холодной воды
Все эти продукты взбить миксером на высокой скорости в течении
 5-7 минут. Печь в течении 45-50 минут при температуре 160-180 C.

RU

Mélanger à l'a�de d'un m�xeur à haute v�tesse pendant
 5à7 m�nutes 1kg de mélange de gâteau de Savo�e, 
750g d'œufs (13 p�èces), 100g d'eau fro�de. 
Fa�re cu�re 45 à 45 m�nutes à une température de  160-180C

FR
����ف إ� ١ �� �� ��� إ���� ا����ت ٦٥٠ ��ام ��� (١٣ ����) و ١٠٠ ��ام ��ء �

� � �� ����� ���� ا��وران ��ال ٥- ٧ د���� � �� دا�� ��ن در�� ��ار�� ��� ���� ا���  ���رد و �

 ١٦٠- ١٨٠ در�� ��ال ٤٥- ٥٠ د�����

AR

Gözenek yapısı ve yumuşaklığı �le
 hızlı ve standart kal�tede hazırlanab�lme olanağı 
sunan,kolay kes�leb�lme, yüksekhac�m özell�kler�ne 
sah�p ve lezzetl� b�r üründür.

TR
Pore structure, softness, easy and standard preparat�on, 
easy cutt�ng, h�gh volume, taste

EN

С пористой структурой и мягкостью, вкусный
 и легкий продукт с большим качеством свойств.

RU

Avec son aspect de poreux, ce dél�c�eux produ�t a pour
 caractér�st�que d'obten�r une cu�sson de bonne qual�té 
et rap�de, coupe fac�le, grand volume.

FR
� � ���م زا��ة �� ���اص ا��و�� �����ت و������ت ���� و� ����رة �� ���� ���� ا���� �����  �

����دة ا������ ���� ����� ������ �

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ
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www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

10 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

1 Yıl - Year

1 Yıl - Year
* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.

MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

Kraft Torba - Kraft Bag 1
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�MIS	CAKEKEK	DE	MELANGES	КЕКСОВLES	ДЛЯ	����СМЕСЬ ا����ت� LERI�

C A K E M I X E S

KULLANIM ŞEKLİ

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Hızlı ve standart kal�tede hazırlanab�lme olanağı
 sunan, mükemmel kabarma ve üzer�nde çatlama
 elde ed�len bu ürünün �çer�s�ne �steğe göre 
kuruyem�ş meyve parçacıkları ve ç�kolata vb. 
karıştırılab�l�r.

TR
Fast and standard preparat�on, excellent swell�ng, 
dr�ed fru�t and fru�t p�eces can be added �n �t

EN

Быстрое и качественное приготовление продукции, 
в который можно добавить орехи,кусочки фруктов и шоколада 

RU

Propose une préparat�on rap�de et de grande qual�té, 
grâce à son excellent renflement et fissure ce produ�t 
peut être mélangé avec des fru�ts secs, des pép�tes de  
chocolat etc. 

FR

���دة ����� و� ���ءات ا����  � ������ ��ا ا���� ��ا� ا����� ���� و � �

ا�� وا���������� ��ا���رع ����ث �� أي �����ت ��� �� ا���� إ���� إ��� ا��ا� وا���ات و��� ا���

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

1 kg kek m�ks� 250 g su, 300 g sıvı yağ, 
250 g yumurta (5 adet yumurta),bütün malzemeler 
m�kserde hızlı dev�rde 3-5 dak�ka arasında çırpılır. 
170-180 C fırında 30-35 dak�ka p�ş�r�l�r.

TR

1 kg  cake m�x, 250 gr water, 300 gr vegetable o�l, 
250 gr egg (5 pcs of egg), All the �ngred�ents are 
wh�pped 3-5 m�nutes fast then the m�xture �s baked 
�n the oven at 170-180 C for 30-35 m�nutes

EN

1 кг смеси для кексов, 250 гр воды, 300 гр масла, 250 гр яиц (5 штук),
 Все эти продукты взбить миксером на высокой скорости в течении 
3-5 минут.Печь в течении 30-35 минут при температуре 170-180 C 

RU

Mélanger à l'a�de d'un m�xeur à haute v�tesse pendanT 
3à 5 m�nutes 1kg de mélange de cake, 250g d'eau,250g 
d'œufs (5 p�èces), fa�re cu�re pendant 30 à 35 m�nutes 
à la température de 170-180C.

FR
ز�� � ����ف ��١ �� ��� ا����ت إ� ٢٥٠ ��ام ��ء و ٣٠٠ ��ام 

� ����� ���� ا��وران �� ���� ا���  �و ٢٥٠ ��ام ��� (٥ ����ت) و
�� ���ال ٣- ٥ د���� � �� ���ن در�� ��ار�� �� ١٧٠- ١٨٠ در�� ��ال ��ة ٣٠- ٣٥ د�����

AR

Au cacaoCocoa C Kakao �����و

С фруктамиFru�ty Au fru�tMeyvel� ا�� �����

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

10 Kg. 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

Kraft Torba - Kraft Bag 1
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Ambalaj
Package     

1 kg Folyo - Fo�l 

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

10

Raf Ömrü
Shelf L�fe

2 Yıl -Year

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESTYPESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

Frambuazlı
Ç�lekl�
Sade

Muzlu
T�ram�sulu
Karamell�
L�monlu

Ç�kolatalı
K�v�l�

Ananaslı

Raspberry
Strawberry

Neutral
Banana
T�ram�su
Caramel
lemon

Chocolate
K�w�

P�naapple

A la frambo�se
A la fra�se 

Nature
A la banane
Au t�ram�su
Au caramel
Au c�tron

Au k�w�
Au chocolat

A l'ananas

Малиновый
Клубничный

Обычный
Банановый
С тирамису

Карамельный
Лимонный

Шоколадный
Киви

Ананасовый

���ت �����
���او�
��دة

��زي

���ا����
������ �������

�������
����� � �أ����

13
TOZLARI	CHARLOTTESŞARLOT	DE	ШАРЛОТКИPOUDRES	ДЛЯ	��ПОРОШКИدرة ��ر��ت

C H A R L O T T E P O W D E R

KULLANIM ŞEKLİ
200 g şarlot tozu 250 g (25 C) su �lave ed�l�p 
çırpma tel� yardımıyla karıştırılarak er�t�l�r, daha sonra
 1000 g çırpılmış krem şant� �lave ed�lerek  �y�ce 
karışması sağlanır.Alt kısmına pand�spanya patı 
döşenm�ş çemberlere dökülür.Hazırlanan pasta 
b�r müddet buzdolabında dondurulur. 

TR 200 gr charlotte powder �s melted by add�ng 
250 gr water (25 C) v�a v�re-wh�p, then poured 
�n the r�ngs w�th wh�pped cream (1000 gr)  

EN

200 гр. Порошка для шарлотки и 250 гр.(25 C) воды взбить венчиком,
 затем добавить 1000 гр. взбитых сливок и тщательно перемешать.
Затем залить в форму, на дне которой разложен бисквит.Полученный
 пирог необходимо некоторое время замороить в холодильнике
  

RU

Mélanger à l'a�de d'un fouet 200g de poudre de 
charlottes, 250g(25C) d'eau, pu�s ajouter 1000g de
 crème chant�lly fouettée et b�en mélanger. Placer 
dans le bas du cercle meuble la pâte du  gâteau de Savo�e. ,
Placer au réfr�gérateur un bon moment la préparat�on.

FR
���ف ٢٥٠ ��ام ��د (٢٥ در��) إ� ٢٠٠ ��ام ��درة ��ر��ت ��

� �� � �� ����� ��و�� �� ���� ا���ل � ���ف ا���ل إ�� ����� ا���  � �
� �� �  ١٠٠٠ ��ام ��� ا������� ا���ق و�� ���� ا��� وا��ج ا���م��

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Ürünü dondurmak �ç�n kullanılanılan toz b�r karışımdır. 
Dondurulmuş ürün oda sıcaklığında hemen er�mez 
kullanımı kolay ve ekonom�k b�r üründür.

TR

It �s a powder m�xture,wh�ch used for freez�ng the 
product . The frozen product does nort melt at once.
the prepared cake �s frozen �n the refr�gerator

EN

Представляет собой порошкообразную смесь для 
замораживания продукции.Замороженный продукт 
не тает при комнотной температуре, экономичный и 
легкий в применении продукт.
Не слипается во время применения. 

RU

Le prosu�t est une poudre qu� à galcer le produ�t.
 Le produ�t galcer ne fond pas à la température amb�ante. 
S'homogène avec la pâte lors de l'ut�l�sat�on.

FR
� ����� ا�����ت ا������� � ����رة �� ��� ��درة �����م ���ض 

� ��� ������ث ���ت ا����ن أو ا��و�ن �� إ��اج ا����� إ� أ�

� �أ��ا�� ���دل أ��اء ا����� ا�����د��� �� ا�����ام و���� �� ا�����ت ا�������� �

AR

�����ث ��ن ا������ أي ���� أ���ء ا�������

Uygulama esnasında topaklanma yapmaz.

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

www.mekg�da.com

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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 Le produ�t galcer ne fond pas à la température amb�ante. 
S'homogène avec la pâte lors de l'ut�l�sat�on.

FR
� ����� ا�����ت ا������� � ����رة �� ��� ��درة �����م ���ض 

� ��� ������ث ���ت ا����ن أو ا��و�ن �� إ��اج ا����� إ� أ�

� �أ��ا�� ���دل أ��اء ا����� ا�����د��� �� ا�����ام و���� �� ا�����ت ا�������� �

AR

�����ث ��ن ا������ أي ���� أ���ء ا�������

Uygulama esnasında topaklanma yapmaz.

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ
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* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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J E L L I F I E R

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

TR EN RU

100 gr jell�fier 160-290 gr sugar, 850-950 ml 
water or fru�t ju�ce and powdered sugar are 
m�xed then d�ssolved �n the l�qu�d properly.

FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

TR EN RU

FR AR

یزود بمزایا النفخ المتجانس بالأحجام المناسبة. یمنع حدوث أي ترسب وتقعر
وفراغات بالعجینة أثناء إنتفاخھا. یزود للمستخدم بمزایا الإنتاج القیاسي.

It enables the product swell�ng as des�red. 
Dur�ng swell�ng, �t prevents holes and downfalls 
that m�ght occur on dough 

Желирующая порошковая смесь, используемая для заливки
 или украшеняи тортов.

 A la température appropr�ée, elle permet un houlement 
équ�l�bré. Elle perme d'ev�ter à la cu�sson un éffondrement 
la format�on de troux et permet d'obten�r une product�on de 
standards.

Pasta ve keklerde dolgu ve süsleme amaçlı 
kullanılan pelteleşt�r�c� toz karışımdır.

��� ����ام إ� ١٦٠- ٢٩٠ ��ام ��� و ٨٥٠- ٩٥٠  ���ف ١٠٠ ��ام �� ���� ا�
� �� � ���� ا��� ��� ��� �� ��وث ا���ل ا���م��� ا�� �  ��� ��ء أو ��� �� �� �

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

Ambalaj
Package     

1 Kg Kol�

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

10

Raf Ömrü
Shelf L�fe

2 Yıl- Year

100 gr pelteleşt�r�c� 160-290 gr şeker 850-950 ml 
su veya meyva suyu,şekerle toz �y�ce karıştırılıp sıvı 
�ç�nde �y�ce çözdürülür.

100 гр коагулянта, 160-290 гр сахара перемешать с 850-950 
мл воды или сока и тщательно перемешать.

www.mekg�da.com

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on
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��� ���� ا����ت� �ФЕРМЕНТНАЯ	СМЕСЬMELANGES	D'ENZYMEENZI�M	MI�KSLERI�

BREAD IMPROVERS (ENZYME MIXES)

KULLANIM ŞEKLİ

Enz�m m�ksler�, kullanım oranlarına bağlı olmak üzere
 % 0,01 - % 0,334 oranında kullanılır.

TR

Enzyme m�xes are used as % 0,01 - % 0,334 
depend�ng on us�ng rat�os.

EN

Ферментная смесь используется в 0,01%-0,334% 
в зависимости от интенсивности применения.

RU

En fonct�on du taux d'ut�l�sat�on, le mélange d'enzyme
 do�t être ut�l�sée à proport�on de 0,01% à 0,334%

FR
AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ

تستخدم كزیجات الأنزیم بنسب تتراوح بین ٠٬٠١٪ - ٠,
٪٣٣٤ بشرط

 أن تتوافق مع نسب الإستخدام.

CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURES ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Ekmek ve ekmek çeş�tler� üret�m� �ç�n özel olarak
gel�şt�r�lm�ş enz�m karışımları ekmekte daha �y� 
hac�m,homojen gözenek yapısı,ekmek dokusu,
kabuk yapısı ve tazel�k sağlar.Hamurun kolay 
�şlenmes�n�, hamur stab�l�tes�nde artış,gluten�n 
elast�k�yet�n�n artırılmasını, gaz tutma kapas�tes�n�n 
artırılmasını hamur kuruluğu, el �le veya mak�ne �le 
�şleme kolaylığı sağlar. 

TR Bread �mprovers (enzyme m�xes) are spec�fically
 developed for var�ous bread types.On bread; g�ves
 a better volume, homogeneous structure, crust and
 cr�sp�ness Ensures an easy dough process, �ncreases
 dough stab�l�ty, gluten elast�c�ty and gas-hold�ng
 capac�ty Enables the baker to treat dry dough by 
hand or mach�ne eas�ly.

Ферментная смесь специально разработанная для 
производства хлеба и злебной продукции.Обеспечивает
объем хлеба, однородную структуру пор, текстуру хлеба,
корочку и свежесть.Обеспечивает легкость работы с 
тестом, повышение устойчивасти теста, повышение
эластичности клейковины,сухость теста, тем самым 
обеспечивает ручную или машинную обработку.  

Le mélange d'enzymes est spéc�alement développés 
pour la product�on de pa�ns  et var�étés de pa�n.Il 
permet au pa�n un  me�lleur volume, une structure de
pores,une texture et une coque un�forme a�ns� 
qu 'une fraîcheure Tra�tement fac�le de la  de 
pâte,l'augmentat�on la stab�l�té de la pâte, l'augmentat�on de
 l'élast�c�té du gluten, l'amél�orat�on de la rétent�on de gaz,

FR
� �� � ���� ��ود إ� ا�� ���ة ������، ���� ورا�� را���� �� ����������ت � � ��

� �وا��ا�ت و�����ف��

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

16 kg kol� 32 x (100 x 5 g folyo ) BLUE BEAD 50 kg un �ç�n 1 paket ( 5 g ) öner�l�r.
9 kg kol�  18 x ( 50 x 10 g folyo )  BLUE BEAD 50 kg un �ç�n 1 paket ( 10 g ) öner�l�r.
18 kg kol�  18 x ( 50 x 20 g folyo ) BLUE BEAD 50 kg un �ç�n 1 paket ( 20 g ) öner�l�r.

2,5 kg kol�  (50 x 50 g folyo )  PELİKANO 50 kg un �ç�n 1 paket ( 50 g ) öner�l�r.
5 kg kol�  (50 x 100 g folyo )  PELİKANO 50 kg un �ç�n 1 paket ( 100 g ) öner�l�r.

10 kg kol�  (20 x 500 g folyo)  PELİKANO 150 kg un �ç�n 1 paket ( 500 g ) öner�l�r.

RUEN

16 kg box  32 x (100 x 5 g fo�l ) BLUE BEAD recommended 1 package (5 gr) for 50 kg flour
9 kg box    18 x ( 50 x 10 g fo�l )  BLUE BEAD  recommended 1 package (10 gr) for 50 kg flour
18 kg box   18 x ( 50 x 20 g fo�l ) BLUE BEAD recommended 1 package (20 gr) for 50 kg flour

2,5 kg box (50 x 50 g fo�l )  PELIKANO recommended 1 package (50 gr) for 50 kg flour
5 kg box (50 x 100 g fo�l )  PELİKANO recommended 1 package (100 gr) for 50 kg flour

10 kg box  (20 x 500 g fo�l)  PELİKANO recommended 1 package (500 gr) for 150 kg flour
Col�s de 16 kg  32 x (100 x 5 g alum�n�um ) pour la far�ne BLUE BEAD 50 kg  1 paquet ( 5 g ) est conse�llé.

Col�s de 9 kg  18 x ( 50 x 10 g alum�n�um ) pour la far�ne  BLUE BEAD 50 kg  1 paquet ( 10 g ) est conse�llé.
Col�s de 18 kg  18 x ( 50 x 20 g alum�n�um ) pour la far�ne BLUE BEAD 50 kg  1 paquet ( 20 g ) est conse�llé.

Col�s de 2,5 kg  (50 x 50 g alum�n�um ) pour la far�ne  PELİKANO 50 kg 1 paquet ( 50 g ) est conse�llé.
Col�s de 5 kg  (50 x 100 g alum�n�um) pour la far�ne PELİKANO 50 kg 1 paquet ( 100 g ) est conse�llé.

Col�s de 10 kg (20 x 500 g alum�n�um) pour la far�ne  PELİKANO 150 kg 1 paquet ( 500 g ) est conse�llé.

Коробка 16 кг 32 x (100 x 5 гр фольга ) рекомендуется для муки BLUE BEAD на 50 кг 1 (5 гр)пакетик.
Коробка 9 кг 18 x ( 50 x 10 гр фольга)рекомендуется для муки BLUE BEAD на 50 кг 1 (10 гр)пакетик.

Коробка 18 кг   18 x ( 50 x 20 гр фольга) рекомендуется для муки BLUE BEAD на 50 кг 1 (20 гр)пакетик.
Коробка 2,5 кг   (50 x 50 гр фольга) рекомендуется для муки PELİKANO на 50 кг 1 (50 гр)пакетик.

Коробка 5 кг       (50 x 100 гр фольга) рекомендуется для муки PELİKANO на 50 кг 1 (100 гр)пакетик.
Коробка 10 кг     (20 x 500 гр фольга)рекомендуется для муки PELİKANO на 50 кг 1 (500 гр)пакетик.

عبوة سعتھا ١٦ كغ      ٣٢ × (١٠٠ × ٥ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٥ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بلوبیید.
عبوة سعتھا ٩ كغ        ١٨ × (٥٠ × ١٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (١٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بلوبیید

عبوة سعتھا ١٨ كغ      ١٨ × (٥٠ × ٢٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٢٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بلوبیید.
عبوة سعتھا ٢٬٥ كغ             (٥٠ × ٥٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٥٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بالیكانو.

عبوة سعتھا ٥ كغ                (٥٠ × ١٠٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (١٠٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بالیكانو.
عبوة سعتھا ١٠ كغ              (٢٠ × ٥٠٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٥٠٠ غ) بالكیت ١ أثناء إستخدام ١٥٠ كغ من دقیق بالیكانو.

www.mekg�da.com

5 gr. Folyo - Fo�l 100

Gramaj Kg. Ambalaj
Bas�s We�ght / Bec Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1 Yıl - Year 

10 gr. 50

20 gr.

50 gr.

50

50

100 gr.

500 gr.

50

20

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 
* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
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��� ���� ا����ت� �ФЕРМЕНТНАЯ	СМЕСЬMELANGES	D'ENZYMEENZI�M	MI�KSLERI�

BREAD IMPROVERS (ENZYME MIXES)

KULLANIM ŞEKLİ

Enz�m m�ksler�, kullanım oranlarına bağlı olmak üzere
 % 0,01 - % 0,334 oranında kullanılır.

TR

Enzyme m�xes are used as % 0,01 - % 0,334 
depend�ng on us�ng rat�os.

EN

Ферментная смесь используется в 0,01%-0,334% 
в зависимости от интенсивности применения.

RU

En fonct�on du taux d'ut�l�sat�on, le mélange d'enzyme
 do�t être ut�l�sée à proport�on de 0,01% à 0,334%

FR
AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ

تستخدم كزیجات الأنزیم بنسب تتراوح بین ٠٬٠١٪ - ٠,
٪٣٣٤ بشرط

 أن تتوافق مع نسب الإستخدام.

CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURES ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Ekmek ve ekmek çeş�tler� üret�m� �ç�n özel olarak
gel�şt�r�lm�ş enz�m karışımları ekmekte daha �y� 
hac�m,homojen gözenek yapısı,ekmek dokusu,
kabuk yapısı ve tazel�k sağlar.Hamurun kolay 
�şlenmes�n�, hamur stab�l�tes�nde artış,gluten�n 
elast�k�yet�n�n artırılmasını, gaz tutma kapas�tes�n�n 
artırılmasını hamur kuruluğu, el �le veya mak�ne �le 
�şleme kolaylığı sağlar. 

TR Bread �mprovers (enzyme m�xes) are spec�fically
 developed for var�ous bread types.On bread; g�ves
 a better volume, homogeneous structure, crust and
 cr�sp�ness Ensures an easy dough process, �ncreases
 dough stab�l�ty, gluten elast�c�ty and gas-hold�ng
 capac�ty Enables the baker to treat dry dough by 
hand or mach�ne eas�ly.

Ферментная смесь специально разработанная для 
производства хлеба и злебной продукции.Обеспечивает
объем хлеба, однородную структуру пор, текстуру хлеба,
корочку и свежесть.Обеспечивает легкость работы с 
тестом, повышение устойчивасти теста, повышение
эластичности клейковины,сухость теста, тем самым 
обеспечивает ручную или машинную обработку.  

Le mélange d'enzymes est spéc�alement développés 
pour la product�on de pa�ns  et var�étés de pa�n.Il 
permet au pa�n un  me�lleur volume, une structure de
pores,une texture et une coque un�forme a�ns� 
qu 'une fraîcheure Tra�tement fac�le de la  de 
pâte,l'augmentat�on la stab�l�té de la pâte, l'augmentat�on de
 l'élast�c�té du gluten, l'amél�orat�on de la rétent�on de gaz,

FR
� �� � ���� ��ود إ� ا�� ���ة ������، ���� ورا�� را���� �� ����������ت � � ��

� �وا��ا�ت و�����ف��

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

16 kg kol� 32 x (100 x 5 g folyo ) BLUE BEAD 50 kg un �ç�n 1 paket ( 5 g ) öner�l�r.
9 kg kol�  18 x ( 50 x 10 g folyo )  BLUE BEAD 50 kg un �ç�n 1 paket ( 10 g ) öner�l�r.
18 kg kol�  18 x ( 50 x 20 g folyo ) BLUE BEAD 50 kg un �ç�n 1 paket ( 20 g ) öner�l�r.

2,5 kg kol�  (50 x 50 g folyo )  PELİKANO 50 kg un �ç�n 1 paket ( 50 g ) öner�l�r.
5 kg kol�  (50 x 100 g folyo )  PELİKANO 50 kg un �ç�n 1 paket ( 100 g ) öner�l�r.

10 kg kol�  (20 x 500 g folyo)  PELİKANO 150 kg un �ç�n 1 paket ( 500 g ) öner�l�r.

RUEN

16 kg box  32 x (100 x 5 g fo�l ) BLUE BEAD recommended 1 package (5 gr) for 50 kg flour
9 kg box    18 x ( 50 x 10 g fo�l )  BLUE BEAD  recommended 1 package (10 gr) for 50 kg flour
18 kg box   18 x ( 50 x 20 g fo�l ) BLUE BEAD recommended 1 package (20 gr) for 50 kg flour

2,5 kg box (50 x 50 g fo�l )  PELIKANO recommended 1 package (50 gr) for 50 kg flour
5 kg box (50 x 100 g fo�l )  PELİKANO recommended 1 package (100 gr) for 50 kg flour

10 kg box  (20 x 500 g fo�l)  PELİKANO recommended 1 package (500 gr) for 150 kg flour
Col�s de 16 kg  32 x (100 x 5 g alum�n�um ) pour la far�ne BLUE BEAD 50 kg  1 paquet ( 5 g ) est conse�llé.

Col�s de 9 kg  18 x ( 50 x 10 g alum�n�um ) pour la far�ne  BLUE BEAD 50 kg  1 paquet ( 10 g ) est conse�llé.
Col�s de 18 kg  18 x ( 50 x 20 g alum�n�um ) pour la far�ne BLUE BEAD 50 kg  1 paquet ( 20 g ) est conse�llé.

Col�s de 2,5 kg  (50 x 50 g alum�n�um ) pour la far�ne  PELİKANO 50 kg 1 paquet ( 50 g ) est conse�llé.
Col�s de 5 kg  (50 x 100 g alum�n�um) pour la far�ne PELİKANO 50 kg 1 paquet ( 100 g ) est conse�llé.

Col�s de 10 kg (20 x 500 g alum�n�um) pour la far�ne  PELİKANO 150 kg 1 paquet ( 500 g ) est conse�llé.

Коробка 16 кг 32 x (100 x 5 гр фольга ) рекомендуется для муки BLUE BEAD на 50 кг 1 (5 гр)пакетик.
Коробка 9 кг 18 x ( 50 x 10 гр фольга)рекомендуется для муки BLUE BEAD на 50 кг 1 (10 гр)пакетик.

Коробка 18 кг   18 x ( 50 x 20 гр фольга) рекомендуется для муки BLUE BEAD на 50 кг 1 (20 гр)пакетик.
Коробка 2,5 кг   (50 x 50 гр фольга) рекомендуется для муки PELİKANO на 50 кг 1 (50 гр)пакетик.

Коробка 5 кг       (50 x 100 гр фольга) рекомендуется для муки PELİKANO на 50 кг 1 (100 гр)пакетик.
Коробка 10 кг     (20 x 500 гр фольга)рекомендуется для муки PELİKANO на 50 кг 1 (500 гр)пакетик.

عبوة سعتھا ١٦ كغ      ٣٢ × (١٠٠ × ٥ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٥ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بلوبیید.
عبوة سعتھا ٩ كغ        ١٨ × (٥٠ × ١٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (١٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بلوبیید

عبوة سعتھا ١٨ كغ      ١٨ × (٥٠ × ٢٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٢٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بلوبیید.
عبوة سعتھا ٢٬٥ كغ             (٥٠ × ٥٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٥٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بالیكانو.

عبوة سعتھا ٥ كغ                (٥٠ × ١٠٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (١٠٠ غ) باكیت ١ أثناء إستخدام ٥٠ كغ من دقیق بالیكانو.
عبوة سعتھا ١٠ كغ              (٢٠ × ٥٠٠ غرام ورق ألمنیوم) یوصى إستخدام (٥٠٠ غ) بالكیت ١ أثناء إستخدام ١٥٠ كغ من دقیق بالیكانو.

www.mekg�da.com

5 gr. Folyo - Fo�l 100

Gramaj Kg. Ambalaj
Bas�s We�ght / Bec Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1 Yıl - Year 

10 gr. 50

20 gr.

50 gr.

50

50

100 gr.

500 gr.

50

20

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

Folyo - Fo�l

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 

1 Yıl - Year 
* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.

MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

16
� ���ت ����� إ� ا��� ����ХЛЕБНЫЕ	СМЕСИMELANGES	DE	PAIN

EKMEK	MIK� SLERI�
B R E A D M I X E S

KULLANIM ŞEKLİ
Ekmek m�ks� 20 kg Hamur sıcaklığı 22-24 C,su 12 l�tre
Tuz 0,3 kg,maya 0,6 kg �sten�len gramajda kes�l�r.
Fermantasyon üres� 4 dak�ka yavaş 10-15 dak�ka hızlı
(sp�ral)-20-30dak�ka (çatal).P�ş�rme sıcaklığı
220-240 C 

TR

Bread m�x 20 kg doung temperature 22-24 C
Water 12 l�ter,salt 0,3 kg,yeast 0,6 kg,�t �scut des�red 
grammage fermentat�on t�me: 60-70 m�nutes knead�ng
t�me:4 m�nutes slow,10-15 m�nutes fast (spşral),20-30
m�nutes (fork) bak�ng temperature 22-240 C

EN

Хлебная смесь 20 кг,Температура теста 22-24 C,Вода 12 литров,
Соль  0,3 кг,Дрожжи 0,6 кг,Фасуется в требуемом весе,
Время брожжение 60-70 мину,Время замешивания 4 минуты, 
в течении 10-15 минут в быстром, 20-30 минут в среднем режиме
Температура выпечки 220-240 C

RU

Mélange de pa�n 20 kg tempèrature de la pâte 22-24 C
Eau    12 l�tres sel 0,3 kg,levure 0,6 kg,couper selon le po�d 
dès�rè Durée de fermentat�on 60-70 m�nutes ,temps de m×-
lange 4 m�nutes lentement 10-15 m�nutes rap�dement (sp�rale)
20-30 m�nutes temp×rature de cu�sson 220-240 C

FR

� � �ملح    ٠٬٣ كغ  خمیرة ٠٬٦ كغ ��� ا�� ٢٠ ��حرارة العجینة بین ٢٢- ٢٤ درجةماء     ١٢ لتر� �

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n, m�neraller ve
 l�f bakımından oldukça zeng�n.

TR
Natural taste, excellent appearance, odor, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Предлагается богатая цветовая гамма для украшения или 
покрытия тортов.На протяжении всего срока годности сохраняет 
цвет и форму, легко месится, не прилипает и не рвется.

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels a�ns�
 qu'une excellente apprence et odeur. R�che en  v�tam�nes,
 m�néraux et fibres.

FR
���� � ����� ����ة ������ ���ان ����ة ���ض ���� � ا������ت أ���ء ا������ وا� ��

������ �� أ��س ���� دون ��� ��ال ��ة ����� ا���، ���� ������� ����، ����ث �� �

��� أو إ������ت�

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

Çavdar M�ks�
Tam Buğday M�ks�

Tahıl M�ks�
Ayçek�rdeğ� M�ks�

Osmanlı M�ks�
Ruşeym M�ks�

Yulaf M�ks�
Mısır M�ks�
Köy M�ks�

Mélange de se�gle
Mélange de blé complet

Mélange de céréales
Mélange de tournesol

Mélange Ottoman
Mélange de germe
Mélange d'avo�ne
Mélange de maïs

Mélange de campagne

Rye Bread M�x
Whole Wheat Bread M�x

Gra�n Bread M�x
Sunflower Bread M�x
Ottoman Bread M�x

Wheat Germ Bread M�x
Oat Bread M�x

Corn Bread M�x
V�llage Bread M�x

قابل للقطع بالأوزان المطلوبة مدة التخمر بین ٦٠- ٧٠ 
دقیقة مدة العجن ٤ دقائق بشكل بطيء

دقیقة )بالشوكة)  30 -20/ ١٠- ١٥ دقیقة بشكل مسرع (حلزوني)/
حرارة النضج  ٢٢٠- ٢٤٠ درجة

� ���� �� ا��ودر� � �
� ���� �� ا���� ا���م� �

� ���� �� ا����ت� � �
� ���� �� ��ر ���د ا����� �

� � � ���� �� ا����� ��
� ���� �� ا��و����� �
� ���� �� ا�����ن� �

� ���� �� ا��رة� �
� � ���� �� ا�ر�ف� � �

Ржаная смесь

Смесь цельной муки

Зерновая смесь

Подсолнечная смесь

Османская смесь

Овсяная смесь

Смесь зародыша

Кукурузная смесь

Деревенский микс

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

20 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

16
� ���ت ����� إ� ا��� ����ХЛЕБНЫЕ	СМЕСИMELANGES	DE	PAIN

EKMEK	MIK� SLERI�
B R E A D M I X E S

KULLANIM ŞEKLİ
Ekmek m�ks� 20 kg Hamur sıcaklığı 22-24 C,su 12 l�tre
Tuz 0,3 kg,maya 0,6 kg �sten�len gramajda kes�l�r.
Fermantasyon üres� 4 dak�ka yavaş 10-15 dak�ka hızlı
(sp�ral)-20-30dak�ka (çatal).P�ş�rme sıcaklığı
220-240 C 

TR

Bread m�x 20 kg doung temperature 22-24 C
Water 12 l�ter,salt 0,3 kg,yeast 0,6 kg,�t �scut des�red 
grammage fermentat�on t�me: 60-70 m�nutes knead�ng
t�me:4 m�nutes slow,10-15 m�nutes fast (spşral),20-30
m�nutes (fork) bak�ng temperature 22-240 C

EN

Хлебная смесь 20 кг,Температура теста 22-24 C,Вода 12 литров,
Соль  0,3 кг,Дрожжи 0,6 кг,Фасуется в требуемом весе,
Время брожжение 60-70 мину,Время замешивания 4 минуты, 
в течении 10-15 минут в быстром, 20-30 минут в среднем режиме
Температура выпечки 220-240 C

RU

Mélange de pa�n 20 kg tempèrature de la pâte 22-24 C
Eau    12 l�tres sel 0,3 kg,levure 0,6 kg,couper selon le po�d 
dès�rè Durée de fermentat�on 60-70 m�nutes ,temps de m×-
lange 4 m�nutes lentement 10-15 m�nutes rap�dement (sp�rale)
20-30 m�nutes temp×rature de cu�sson 220-240 C

FR

� � �ملح    ٠٬٣ كغ  خمیرة ٠٬٦ كغ ��� ا�� ٢٠ ��حرارة العجینة بین ٢٢- ٢٤ درجةماء     ١٢ لتر� �

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n, m�neraller ve
 l�f bakımından oldukça zeng�n.

TR
Natural taste, excellent appearance, odor, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Предлагается богатая цветовая гамма для украшения или 
покрытия тортов.На протяжении всего срока годности сохраняет 
цвет и форму, легко месится, не прилипает и не рвется.

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels a�ns�
 qu'une excellente apprence et odeur. R�che en  v�tam�nes,
 m�néraux et fibres.

FR
���� � ����� ����ة ������ ���ان ����ة ���ض ���� � ا������ت أ���ء ا������ وا� ��

������ �� أ��س ���� دون ��� ��ال ��ة ����� ا���، ���� ������� ����، ����ث �� �

��� أو إ������ت�

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

Çavdar M�ks�
Tam Buğday M�ks�

Tahıl M�ks�
Ayçek�rdeğ� M�ks�

Osmanlı M�ks�
Ruşeym M�ks�

Yulaf M�ks�
Mısır M�ks�
Köy M�ks�

Mélange de se�gle
Mélange de blé complet

Mélange de céréales
Mélange de tournesol

Mélange Ottoman
Mélange de germe
Mélange d'avo�ne
Mélange de maïs

Mélange de campagne

Rye Bread M�x
Whole Wheat Bread M�x

Gra�n Bread M�x
Sunflower Bread M�x
Ottoman Bread M�x

Wheat Germ Bread M�x
Oat Bread M�x

Corn Bread M�x
V�llage Bread M�x

قابل للقطع بالأوزان المطلوبة مدة التخمر بین ٦٠- ٧٠ 
دقیقة مدة العجن ٤ دقائق بشكل بطيء

دقیقة )بالشوكة)  30 -20/ ١٠- ١٥ دقیقة بشكل مسرع (حلزوني)/
حرارة النضج  ٢٢٠- ٢٤٠ درجة

� ���� �� ا��ودر� � �
� ���� �� ا���� ا���م� �

� ���� �� ا����ت� � �
� ���� �� ��ر ���د ا����� �

� � � ���� �� ا����� ��
� ���� �� ا��و����� �
� ���� �� ا�����ن� �

� ���� �� ا��رة� �
� � ���� �� ا�ر�ف� � �

Ржаная смесь

Смесь цельной муки

Зерновая смесь

Подсолнечная смесь

Османская смесь

Овсяная смесь

Смесь зародыша

Кукурузная смесь

Деревенский микс

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

20 Kg. 

25 Kg. 1Kraft Torba - Kraft Bag

Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



دقیق القمح ١٠ كغمزیج الخبز ١٠ كغمزیج + ٥٠٪ دقیق القمح 50%
ملح    ٠٬٣ كغماء    ١٢ لتردرجة حرارة العجینة ٢٢- ٢٤ درجة

خمیرة ٠٬٦ كغ مدة العجن ٤ دقائق بشكل بطيء/ ١٠- ١٥ دقیقة بشكل
قابل للقطع بالأوزان المطلوبة. مسرع (حلزوني)/ ٢٠- ٣٠ دقیقة(بالشوكة).

درجة حرارة النضج بین ٢٢٠- ٢٤٠ دقیقةمدة التخمر بین ٦٠- ٧٠ دقیقة

17
ХЛЕБНЫЕ	ПРЕМИКСЫ		-	50%	ИСПОЛЬЗОВАНИЯBREAD	PREMIXES	(50	%	USING	RATIO)EKMEK	PREMIK� SLERI�	%	50	KULLANIMLIK

BREAD PREMIXES (50 % USING RATIO)

KULLANIM ŞEKLİ
TR

50 % prem�x +  50 % wheat flour Bread m�x 10 kg 
Wheat flour  10 kg doung temperature 22-24 C
Water 12 l�ter,salt 0,3 kg,yeast 0,6 kg,�t �scut des�red 
grammage fermentat�on t�me: 60-70 m�nutes knead�ng
t�me:4 m�nutes slow,10-15 m�nutes fast (spşral),20-30
m�nutes (fork) bak�ng temperature 22-240 C

EN

 Премикс 50% - Пшеничная мука 50 %
Хлебная смесь 10 кг,Температура теста 22-24 C,Вода 12 литров,
Соль  0,3 кг,Дрожжи 0,6 кг,Фасуется в требуемом весе,
Время брожжение 60-70 мину,Время замешивания 4 минуты, 
в течении 10-15 минут в быстром, 20-30 минут в среднем режиме
Температура выпечки 220-240 C

RU

50%  prémélange + 50 % far�ne de blé
Prémélange de pa�n 10 kg Far�ne de blé 10 kg 
tempèrature de la pâte 22-24 C
Eau    12 l�tres sel 0,3 kg,levure 0,6 kg,couper selon le po�d 
dès�rè Durée de fermentat�on 60-70 m�nutes ,temps de m×-
lange 4 m�nutes lentement 10-15 m�nutes rap�dement (sp�rale)
20-30 m�nutes temp×rature de cu�sson 220-240 C

FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n, m�neraller ve
 l�f bakımından oldukça zeng�n.

TR
Natural taste, excellent appearance, odor, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Предлагается богатая цветовая гамма для украшения или 
покрытия тортов.На протяжении всего срока годности сохраняет 
цвет и форму, легко месится, не прилипает и не рвется.

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels a�ns�
 qu'une excellente apprence et odeur. R�che en  v�tam�nes,
 m�néraux et fibres.

FR
���� � ����� ����ة ������ ���ان ����ة ���ض ���� � ا������ت أ���ء ا������ وا� ��

������ �� أ��س ���� دون ��� ��ال ��ة ����� ا���، ���� ������� ����، ����ث �� �

��� أو إ������ت�

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

Prémélange se�gle de campagne 
Prémélange blé complet de campagne

Prémélange céréales de campagne
Prémélange tournesol de campagne
Prémélange Ottoman de campagne

Prémélange germe de campagne
Prémélange avo�ne de campagne
Prémélange maïs de campagne

Prémélange de pa�n de campagne

� ���ت ا�� وإ����ا��ت ����� ٥٠٪� � ���

%50 prem�ks+%50 buğday unu,ekmek prem�ks10 kg
buğday unu 10 kghamur sıcaklığı 22-24 C su12 l�tre
tuz 0,3 kg maya 0,6 kg yoğurma süres� 4 dak�ka yavaş 
10-15 dak�ka (sp�ral) 20-30dak�ka (çatal),�sten�len gramajda 
kes�l�r.Fermantasyon süres� 60-70 dak�ka p�ş�rme sıcaklığı
220-240 C

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

10 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

�����ت ��������
� ���� �� ا��ودار� � �� � ���� �� ا�ر�ف ����� ا���م� � � �� � ���� �� ا�ر�ف �����ت� � � � �� � ���� �� ا�ر�ف ���ر ���د ا����� � ��� � � ���� �� ا�ر�ف ا����� � �� � � ���� �� ا�ر�ف ا��و����� � � �� � � ���� �� ا�ر�ف ���رة� � � �

� � ���� �� ا�ر�ف � � �

Ржаный премикс

Премикс цельной муки

Зерновой премикс

Подсолнечный премикс

Османский премикс

Овсяная смесь

Премикс зародыша

Кукурузный премикс

Деревенский премикс

Rye bread prem�x
Whole wheat bread prem�x

Gra�n bread prem�x
Sunflower bread prem�x
Ottoman bread prem�x

Wheat germ bread prem�x
Oat bread prem�x

Corn bread prem�x
V�llage bread prem�x

Çavdar Köy Prem�ks�
Tam Buğday Köy Prem�ks�

Tahıl Köy Prem�ks�
Ayçek�rdekl� Köy Prem�ks�

Osmanlı Köy Prem�ks�
Ruşeyml� Köy Prem�ks�

Yulaf Köy Prem�ks�
Mısırlı Köy Prem�ks�
Köy Ekmeğ� Prem�ks�



دقیق القمح ١٠ كغمزیج الخبز ١٠ كغمزیج + ٥٠٪ دقیق القمح 50%
ملح    ٠٬٣ كغماء    ١٢ لتردرجة حرارة العجینة ٢٢- ٢٤ درجة

خمیرة ٠٬٦ كغ مدة العجن ٤ دقائق بشكل بطيء/ ١٠- ١٥ دقیقة بشكل
قابل للقطع بالأوزان المطلوبة. مسرع (حلزوني)/ ٢٠- ٣٠ دقیقة(بالشوكة).

درجة حرارة النضج بین ٢٢٠- ٢٤٠ دقیقةمدة التخمر بین ٦٠- ٧٠ دقیقة
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ХЛЕБНЫЕ	ПРЕМИКСЫ		-	50%	ИСПОЛЬЗОВАНИЯBREAD	PREMIXES	(50	%	USING	RATIO)EKMEK	PREMIK� SLERI�	%	50	KULLANIMLIK

BREAD PREMIXES (50 % USING RATIO)

KULLANIM ŞEKLİ
TR

50 % prem�x +  50 % wheat flour Bread m�x 10 kg 
Wheat flour  10 kg doung temperature 22-24 C
Water 12 l�ter,salt 0,3 kg,yeast 0,6 kg,�t �scut des�red 
grammage fermentat�on t�me: 60-70 m�nutes knead�ng
t�me:4 m�nutes slow,10-15 m�nutes fast (spşral),20-30
m�nutes (fork) bak�ng temperature 22-240 C

EN

 Премикс 50% - Пшеничная мука 50 %
Хлебная смесь 10 кг,Температура теста 22-24 C,Вода 12 литров,
Соль  0,3 кг,Дрожжи 0,6 кг,Фасуется в требуемом весе,
Время брожжение 60-70 мину,Время замешивания 4 минуты, 
в течении 10-15 минут в быстром, 20-30 минут в среднем режиме
Температура выпечки 220-240 C

RU

50%  prémélange + 50 % far�ne de blé
Prémélange de pa�n 10 kg Far�ne de blé 10 kg 
tempèrature de la pâte 22-24 C
Eau    12 l�tres sel 0,3 kg,levure 0,6 kg,couper selon le po�d 
dès�rè Durée de fermentat�on 60-70 m�nutes ,temps de m×-
lange 4 m�nutes lentement 10-15 m�nutes rap�dement (sp�rale)
20-30 m�nutes temp×rature de cu�sson 220-240 C

FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n, m�neraller ve
 l�f bakımından oldukça zeng�n.

TR
Natural taste, excellent appearance, odor, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Предлагается богатая цветовая гамма для украшения или 
покрытия тортов.На протяжении всего срока годности сохраняет 
цвет и форму, легко месится, не прилипает и не рвется.

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels a�ns�
 qu'une excellente apprence et odeur. R�che en  v�tam�nes,
 m�néraux et fibres.

FR
���� � ����� ����ة ������ ���ان ����ة ���ض ���� � ا������ت أ���ء ا������ وا� ��

������ �� أ��س ���� دون ��� ��ال ��ة ����� ا���، ���� ������� ����، ����ث �� �

��� أو إ������ت�

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا РАЗНОВИДНОСТИ

Prémélange se�gle de campagne 
Prémélange blé complet de campagne

Prémélange céréales de campagne
Prémélange tournesol de campagne
Prémélange Ottoman de campagne

Prémélange germe de campagne
Prémélange avo�ne de campagne
Prémélange maïs de campagne

Prémélange de pa�n de campagne

� ���ت ا�� وإ����ا��ت ����� ٥٠٪� � ���

%50 prem�ks+%50 buğday unu,ekmek prem�ks10 kg
buğday unu 10 kghamur sıcaklığı 22-24 C su12 l�tre
tuz 0,3 kg maya 0,6 kg yoğurma süres� 4 dak�ka yavaş 
10-15 dak�ka (sp�ral) 20-30dak�ka (çatal),�sten�len gramajda 
kes�l�r.Fermantasyon süres� 60-70 dak�ka p�ş�rme sıcaklığı
220-240 C

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

10 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

�����ت ��������
� ���� �� ا��ودار� � �� � ���� �� ا�ر�ف ����� ا���م� � � �� � ���� �� ا�ر�ف �����ت� � � � �� � ���� �� ا�ر�ف ���ر ���د ا����� � ��� � � ���� �� ا�ر�ف ا����� � �� � � ���� �� ا�ر�ف ا��و����� � � �� � � ���� �� ا�ر�ف ���رة� � � �

� � ���� �� ا�ر�ف � � �

Ржаный премикс

Премикс цельной муки

Зерновой премикс

Подсолнечный премикс

Османский премикс

Овсяная смесь

Премикс зародыша

Кукурузный премикс

Деревенский премикс

Rye bread prem�x
Whole wheat bread prem�x

Gra�n bread prem�x
Sunflower bread prem�x
Ottoman bread prem�x

Wheat germ bread prem�x
Oat bread prem�x

Corn bread prem�x
V�llage bread prem�x

Çavdar Köy Prem�ks�
Tam Buğday Köy Prem�ks�

Tahıl Köy Prem�ks�
Ayçek�rdekl� Köy Prem�ks�

Osmanlı Köy Prem�ks�
Ruşeyml� Köy Prem�ks�

Yulaf Köy Prem�ks�
Mısırlı Köy Prem�ks�
Köy Ekmeğ� Prem�ks�



Kepek prem�ks� 15 kg,buğday unu 100 kg,su 69 l�tre ,
tuz 1.725 kgmaya3.345 kg, Çavdar prem�ks� 15 kg,buğday
 unu 50 kg  su 39 l�tre,tuz 0,97 kg,maya 1.95 kghamur 
sıcaklığı 22-24 C 4 dak�ka yavaş 10-15 dak�ka (sp�ral) 
20-30 dak�ka (çatal),�sten�len gramajda kes�l�r.
Fermantasyon süres� 60-70 dak�ka p�ş�rme sıcaklığı
220-240 C

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

18
ХЛЕБНЫЕ	ПРЕМИКСЫ15-30	%	ИСПОЛЬЗОВАНИЯLES	PREMELANGES	DE	PAIN	UTILISATION	ENTRE	15%	ET	30%EKMEK	PREMIK� SLERI�		%	15-%30	KULLANIMLIK

BREAD PREMIXES (USING RATIO 15-30 % )

KULLANIM ŞEKLİ
TR

Bran bread prem�x 15 kg,wheat flour 100 kg,water
69 l�ter salt 1,725 kg,yeast 3.45 kg rye bread prem�x
15 kg wheat flour 50 kg,water 39 l�ter,salt 0,97 kg,yeast 
1.95 kg doung temperature 22-24 C. 
Kenead�ng t�me:4 M�nutes slow 10-15 fast (sp�ral) 20-30
m�nutes (fork) �t �s cut as des�red grammage 
fermentat�on t�me:60-70 m�nutes Bak�ng Temperature 220-240 C

EN

Prémélange de son 15 kgFar�ne de blé 100 kg Eau 69 l�tres
Sel1.725 kg Levure 3.45 kg Prémélange de se�gle 15 kg 
Far�ne de blé    50 kg Eau   39 l�tres Sel 0,97 kg Levure 1.95 kg
Température de la pâte 22-24 C    couper selon le po�d 
dès�rè Durée de fermentat�on 60-70 m�nutes ,temps de m×-
lange 4 m�nutes lentement 10-15 m�nutes rap�dement (sp�rale)
20-30 m�nutes temp×rature de cu�sson 220-240 C

FR

مزیج خبز نخالة الحبوب ١٥ كغ
ماء ٦٩ لتر دقیق القمح ١٠٠ كغ
خمیرة ٣٫٤٥ كغ ملح ١٫٧٢٥ كغ

دقیق القمح ٥٠ كغ مزیج خبز الجاودار
ملح ٠٬٩٧ كغ ماء ٣٩ لتر

درجة حرارة العجینة بین ٢٢- ٢٤ درجة خمیرة  ١٫٩٥ كغ
مدة التخمر بین ٦٠- ٧٠ دقیقة قابل للقطع بالأوزان المطلوبة

درجة حرارة النضج بین ٢٢٠- ٢٤٠ درجة
.)بالشوكة)

 Отрубной премикс 15 кг, Пшеничная мука 100 кг,Вода 69 литров
Соль  1.725 кг,Дрожжи 3.45 кг,Ржаной премикс  15 кг
 Пшеничная мука 50 кг,Вода 39 литров,Соль  0,97 кг,Дрожжи 1.95 кг
 Температура теста 22-24 C,Вода 12 литров,
Соль  0,3 кг,Дрожжи 0,6 кг,Фасуется в требуемом весе,
Время брожжение 60-70 мину,Время замешивания 4 минуты, 
в течении 10-15 минут в быстром, 20-30 минут в среднем режиме
Температура выпечки 220-240 C

RU

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n, m�neraller ve
 l�f bakımından oldukça zeng�n.

TR
Natural taste, excellent appearance, odor, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Предлагается богатая цветовая гамма для украшения или 
покрытия тортов.На протяжении всего срока годности сохраняет 
цвет и форму, легко месится, не прилипает и не рвется.

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels a�ns�
 qu'une excellente apprence et odeur. R�che en  v�tam�nes,
 m�néraux et fibres.

FR
���� � ����� ����ة ������ ���ان ����ة ���ض ���� � ا������ت أ���ء ا������ وا� ��

������ �� أ��س ���� دون ��� ��ال ��ة ����� ا���، ���� ������� ����، ����ث �� �

��� أو إ������ت�

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

� � ���ت ا�� ا������� ���� �� ١٥٪ - ٣٠٪� � ����

Bran Bread Prem�x
Rye Bread Prem�x

Kepek Prem�ks� Prémélange de son
Çavdar Prem�ks� Prémélange de se�gle

Отрубной премикс

Ржаной премикс
مزیج خبز نخالة الحبوب

مزیج خبز الجاودار

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

15 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



Kepek prem�ks� 15 kg,buğday unu 100 kg,su 69 l�tre ,
tuz 1.725 kgmaya3.345 kg, Çavdar prem�ks� 15 kg,buğday
 unu 50 kg  su 39 l�tre,tuz 0,97 kg,maya 1.95 kghamur 
sıcaklığı 22-24 C 4 dak�ka yavaş 10-15 dak�ka (sp�ral) 
20-30 dak�ka (çatal),�sten�len gramajda kes�l�r.
Fermantasyon süres� 60-70 dak�ka p�ş�rme sıcaklığı
220-240 C

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

18
ХЛЕБНЫЕ	ПРЕМИКСЫ15-30	%	ИСПОЛЬЗОВАНИЯLES	PREMELANGES	DE	PAIN	UTILISATION	ENTRE	15%	ET	30%EKMEK	PREMIK� SLERI�		%	15-%30	KULLANIMLIK

BREAD PREMIXES (USING RATIO 15-30 % )

KULLANIM ŞEKLİ
TR

Bran bread prem�x 15 kg,wheat flour 100 kg,water
69 l�ter salt 1,725 kg,yeast 3.45 kg rye bread prem�x
15 kg wheat flour 50 kg,water 39 l�ter,salt 0,97 kg,yeast 
1.95 kg doung temperature 22-24 C. 
Kenead�ng t�me:4 M�nutes slow 10-15 fast (sp�ral) 20-30
m�nutes (fork) �t �s cut as des�red grammage 
fermentat�on t�me:60-70 m�nutes Bak�ng Temperature 220-240 C

EN

Prémélange de son 15 kgFar�ne de blé 100 kg Eau 69 l�tres
Sel1.725 kg Levure 3.45 kg Prémélange de se�gle 15 kg 
Far�ne de blé    50 kg Eau   39 l�tres Sel 0,97 kg Levure 1.95 kg
Température de la pâte 22-24 C    couper selon le po�d 
dès�rè Durée de fermentat�on 60-70 m�nutes ,temps de m×-
lange 4 m�nutes lentement 10-15 m�nutes rap�dement (sp�rale)
20-30 m�nutes temp×rature de cu�sson 220-240 C

FR

مزیج خبز نخالة الحبوب ١٥ كغ
ماء ٦٩ لتر دقیق القمح ١٠٠ كغ
خمیرة ٣٫٤٥ كغ ملح ١٫٧٢٥ كغ

دقیق القمح ٥٠ كغ مزیج خبز الجاودار
ملح ٠٬٩٧ كغ ماء ٣٩ لتر

درجة حرارة العجینة بین ٢٢- ٢٤ درجة خمیرة  ١٫٩٥ كغ
مدة التخمر بین ٦٠- ٧٠ دقیقة قابل للقطع بالأوزان المطلوبة

درجة حرارة النضج بین ٢٢٠- ٢٤٠ درجة
.)بالشوكة)

 Отрубной премикс 15 кг, Пшеничная мука 100 кг,Вода 69 литров
Соль  1.725 кг,Дрожжи 3.45 кг,Ржаной премикс  15 кг
 Пшеничная мука 50 кг,Вода 39 литров,Соль  0,97 кг,Дрожжи 1.95 кг
 Температура теста 22-24 C,Вода 12 литров,
Соль  0,3 кг,Дрожжи 0,6 кг,Фасуется в требуемом весе,
Время брожжение 60-70 мину,Время замешивания 4 минуты, 
в течении 10-15 минут в быстром, 20-30 минут в среднем режиме
Температура выпечки 220-240 C

RU

AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n, m�neraller ve
 l�f bakımından oldukça zeng�n.

TR
Natural taste, excellent appearance, odor, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Предлагается богатая цветовая гамма для украшения или 
покрытия тортов.На протяжении всего срока годности сохраняет 
цвет и форму, легко месится, не прилипает и не рвется.

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels a�ns�
 qu'une excellente apprence et odeur. R�che en  v�tam�nes,
 m�néraux et fibres.

FR
���� � ����� ����ة ������ ���ان ����ة ���ض ���� � ا������ت أ���ء ا������ وا� ��

������ �� أ��س ���� دون ��� ��ال ��ة ����� ا���، ���� ������� ����، ����ث �� �

��� أو إ������ت�

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

� � ���ت ا�� ا������� ���� �� ١٥٪ - ٣٠٪� � ����

Bran Bread Prem�x
Rye Bread Prem�x

Kepek Prem�ks� Prémélange de son
Çavdar Prem�ks� Prémélange de se�gle

Отрубной премикс

Ржаной премикс
مزیج خبز نخالة الحبوب

مزیج خبز الجاودار

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

15 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



50 kg buğday unu �ç�n 3 kg ekmek gel�şt�r�c� 
( tahıl �ç�n 2 kg )

یستخدم ٣ كغ من منتجات تطویل عمر الخبز داخل ٥٠ كغ في دقیق القمح
  (٢ كغ أثناء تحضیر خبز الحبوبات)

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

19
ХЛЕБОРАЗРАБОТЧИК	С	ДЛИТЕЛЬНЫМ	СРОКОМ	ДЕИ� СТВИЯDEVELOPPEURS	DE	PAIN	A	LONGUE	DUREE	UZUN	O� MU� RLU� 	EKMEK	GELI�ŞTI�RI�CI�LERI�

LONG-LASTING BREAD IMPROVERS

KULLANIM ŞEKLİ
TR

3 kg bread �mprover for 50 kg wheat flour 
( for gra�n 2 kg )

EN

На 50 кг пшеничной муки  3 кг хлеборащработчик 
( для зерна 2 кг)

RU

Pour 50 kg far�ne de blé  3 kg de développeur de pa�n
 ( 2 kg pour les céréales )

FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Ambalajlı tüket�me sunulan ekmeklerde,
 8-10 gün tazel�ğ�n� korumasını sağlar.
Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve 
kokusu �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n
m�neraller ve l�f bakımından oldukça zeng�nd�r.

TR
Protects freshness of packed for 8-10 days
These are enzyme m�xes wh�ch have natural
 taste, excellent appearance, odour, enr�ched 
w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Обеспечивает сохранения свежести хлеба, 
продающегося в упакованном виде.Смесь натуральных 
ароматизаторов, приготовленные с отличным внешним видом 
и запахом.Богат минералами, витаминами и клетчаткой.

RU

Le pa�n emballé d�spon�ble à la consommat�on 
ma�nt�ent une fraîcheur entre 8 à 10 jours
Des mélanges préparés avec des  arômes narurels
 a�ns� qu'une excellente apprence et odeur. R�che 
en  v�tam�nes, m�néraux et fibres..

FR
ً ��� � � � � أ���س ����� ��� ا�� ��ز�� ��ال ٨- ١٠ أ�م�� ��� ��� ا�� ا����� دا��  � � � �

� �� � ���� ��ود إ� ا�� ���ة ������، ���� ورا�� را���� �� ����������ت � � ��
� �وا��ا�ت و�����ف��

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

� ������ت ����� �� ا���

Saf Kepek Ekmek Gel�şt�r�c�
Çavdar Ekmek Gel�şt�r�c�

Tam Buğday Ekmek Gel�şt�r�c�
Köy Ekmek Gel�şt�r�c�
Tost Ekmek Gel�şt�r�c�

Hamburger Ekmek Gel�şt�r�c�
Tahıllı Ekmek Gel�şt�r�c�

Développeur de pa�n de son naturel
Développeur de pa�n de se�gle
Développeur de pa�n complet

Développeur de pa�n de campagne
Développeur de pa�n gr�llé

Développeur de pa�n d'hamburgers
Développeurs de pa�n aux céréales

Pure bran bread �mprover
Rye bread �mprover

Whole wheat bread �mprover
V�llage bread �mprover
Toast bread �mprover

Hamburger bread �mprover
Gra�n bread �mprover

Пшеничный хлеборазработчик

Ржаной хлеборазработчик

Хлеборазработчик из цельной пшеницы

Разработчик деревенского хлеба

Разработчик для тостового хлеба

Разработчик для гамбургерового хлеба

Зерновой хлеборазработчик

حافظ خبز نخالة الحبوبات الصاف
حافظ خبز الجاودار
حافظ خبز القمح التام
حافظ خبز الأریاف
حافظ خبز التوست

حافظ خبز الھامبورغر
حافظ خبز الحبوبات

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

9 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



50 kg buğday unu �ç�n 3 kg ekmek gel�şt�r�c� 
( tahıl �ç�n 2 kg )

یستخدم ٣ كغ من منتجات تطویل عمر الخبز داخل ٥٠ كغ في دقیق القمح
  (٢ كغ أثناء تحضیر خبز الحبوبات)

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

19
ХЛЕБОРАЗРАБОТЧИК	С	ДЛИТЕЛЬНЫМ	СРОКОМ	ДЕИ� СТВИЯDEVELOPPEURS	DE	PAIN	A	LONGUE	DUREE	UZUN	O� MU� RLU� 	EKMEK	GELI�ŞTI�RI�CI�LERI�

LONG-LASTING BREAD IMPROVERS

KULLANIM ŞEKLİ
TR

3 kg bread �mprover for 50 kg wheat flour 
( for gra�n 2 kg )

EN

На 50 кг пшеничной муки  3 кг хлеборащработчик 
( для зерна 2 кг)

RU

Pour 50 kg far�ne de blé  3 kg de développeur de pa�n
 ( 2 kg pour les céréales )

FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Ambalajlı tüket�me sunulan ekmeklerde,
 8-10 gün tazel�ğ�n� korumasını sağlar.
Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve 
kokusu �le hazırlanmış karışımlar.V�tam�n
m�neraller ve l�f bakımından oldukça zeng�nd�r.

TR
Protects freshness of packed for 8-10 days
These are enzyme m�xes wh�ch have natural
 taste, excellent appearance, odour, enr�ched 
w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

EN

Обеспечивает сохранения свежести хлеба, 
продающегося в упакованном виде.Смесь натуральных 
ароматизаторов, приготовленные с отличным внешним видом 
и запахом.Богат минералами, витаминами и клетчаткой.

RU

Le pa�n emballé d�spon�ble à la consommat�on 
ma�nt�ent une fraîcheur entre 8 à 10 jours
Des mélanges préparés avec des  arômes narurels
 a�ns� qu'une excellente apprence et odeur. R�che 
en  v�tam�nes, m�néraux et fibres..

FR
ً ��� � � � � أ���س ����� ��� ا�� ��ز�� ��ال ٨- ١٠ أ�م�� ��� ��� ا�� ا����� دا��  � � � �

� �� � ���� ��ود إ� ا�� ���ة ������، ���� ورا�� را���� �� ����������ت � � ��
� �وا��ا�ت و�����ف��

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

� ������ت ����� �� ا���

Saf Kepek Ekmek Gel�şt�r�c�
Çavdar Ekmek Gel�şt�r�c�

Tam Buğday Ekmek Gel�şt�r�c�
Köy Ekmek Gel�şt�r�c�
Tost Ekmek Gel�şt�r�c�

Hamburger Ekmek Gel�şt�r�c�
Tahıllı Ekmek Gel�şt�r�c�

Développeur de pa�n de son naturel
Développeur de pa�n de se�gle
Développeur de pa�n complet

Développeur de pa�n de campagne
Développeur de pa�n gr�llé

Développeur de pa�n d'hamburgers
Développeurs de pa�n aux céréales

Pure bran bread �mprover
Rye bread �mprover

Whole wheat bread �mprover
V�llage bread �mprover
Toast bread �mprover

Hamburger bread �mprover
Gra�n bread �mprover

Пшеничный хлеборазработчик

Ржаной хлеборазработчик

Хлеборазработчик из цельной пшеницы

Разработчик деревенского хлеба

Разработчик для тостового хлеба

Разработчик для гамбургерового хлеба

Зерновой хлеборазработчик

حافظ خبز نخالة الحبوبات الصاف
حافظ خبز الجاودار
حافظ خبز القمح التام
حافظ خبز الأریاف
حافظ خبز التوست

حافظ خبز الھامبورغر
حافظ خبز الحبوبات

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

9 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



Ekmek çeş�tler�nde �steğe bağlı olarak süsleme 
amaçlı kullanılır.

یستخدم لأغراض التزیین حسب الطلب بمنوعات الخبز.

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

20
ПРОДУКЦИЯ	ДЛЯ	УКРАШЕНИЯ	ХЛЕБАMATERIAUX	DE	DECORATIONS	POUR	LES	PRODUITS	BOULANGERSEKMEK	SU� SLEME	MALZEMELERI�

B A K E R Y D E C O R A T I O N I T E M S

KULLANIM ŞEKLİ
TR EN RU

Ut�l�sable pour décorer les var�étés de pa�n 
dés�rés

FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve 
kokusu �le hazırlanmış karışım ve ezmeler.
V�tam�n, m�neraller ve l�f bakımından oldukça
 zeng�nd�r.

TR

used for decorat�on purposes related to 
var�ous bread types

EN

Используется для хлебо-булочной продукции

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels 
a�ns� qu'une excellente apprence et odeur. R�che en
  v�tam�nes, m�néraux et fibre

FR
� � � ���� و�����ت ������ ا���ة وا��اق، ��� ا����، را��� ا��ا�����

� � ��� ����������ت وا��ا�ت و�����ف�� � �

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

� � � ��� ا���� ���ازم  �

توبینغ الحبوبات
معجون الشوفان

Tahıl Topp�ng
Ylaf Ezmes�
Çavdar Ezmes�
Ayçek�rdeğ� İç�

Garn�ture céréales
Pâté d'avo�ne
Pâté de se�gle
Pép�tes de tournesol

Зерновой 

Овсяной

Ржаной

Подсолнечный
معجون الجاودار

لب بذرة عباد الشمس

Обеспечивает сохранения свежести хлеба, 
продающегося в упакованном виде.Смесь натуральных 
ароматизаторов, приготовленные с отличным внешним 
видом и запахом.Богат минералами, витаминами и клетчаткой.

These are the m�xes and pastes wh�ch have 
natural taste, excellent appearance, odour, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

Gra�n topp�ng
Oat Paste
Rye Paste
Sunflower Kernels

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

5 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

110 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year



Ekmek çeş�tler�nde �steğe bağlı olarak süsleme 
amaçlı kullanılır.

یستخدم لأغراض التزیین حسب الطلب بمنوعات الخبز.

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

20
ПРОДУКЦИЯ	ДЛЯ	УКРАШЕНИЯ	ХЛЕБАMATERIAUX	DE	DECORATIONS	POUR	LES	PRODUITS	BOULANGERSEKMEK	SU� SLEME	MALZEMELERI�

B A K E R Y D E C O R A T I O N I T E M S

KULLANIM ŞEKLİ
TR EN RU

Ut�l�sable pour décorer les var�étés de pa�n 
dés�rés

FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve 
kokusu �le hazırlanmış karışım ve ezmeler.
V�tam�n, m�neraller ve l�f bakımından oldukça
 zeng�nd�r.

TR

used for decorat�on purposes related to 
var�ous bread types

EN

Используется для хлебо-булочной продукции

RU

Des mélanges préparés avec des  arômes narurels 
a�ns� qu'une excellente apprence et odeur. R�che en
  v�tam�nes, m�néraux et fibre

FR
� � � ���� و�����ت ������ ا���ة وا��اق، ��� ا����، را��� ا��ا�����

� � ��� ����������ت وا��ا�ت و�����ف�� � �

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

� � � ��� ا���� ���ازم  �

توبینغ الحبوبات
معجون الشوفان

Tahıl Topp�ng
Ylaf Ezmes�
Çavdar Ezmes�
Ayçek�rdeğ� İç�

Garn�ture céréales
Pâté d'avo�ne
Pâté de se�gle
Pép�tes de tournesol

Зерновой 

Овсяной

Ржаной

Подсолнечный
معجون الجاودار

لب بذرة عباد الشمس

Обеспечивает сохранения свежести хлеба, 
продающегося в упакованном виде.Смесь натуральных 
ароматизаторов, приготовленные с отличным внешним 
видом и запахом.Богат минералами, витаминами и клетчаткой.

These are the m�xes and pastes wh�ch have 
natural taste, excellent appearance, odour, 
enr�ched w�th v�tam�ns, m�nerals and fiber

Gra�n topp�ng
Oat Paste
Rye Paste
Sunflower Kernels

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

5 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on

110 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year



%1-%2

1% - 2%

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

21
АРОМАТИЗАТОРЫ	И	КРАСИТЕЛИAROMES	ET	COLORANTSA ROM A	 V E	 R E N K	 V E R I� C I� L E R

F L A V O R A N T S A N D C O L O R A N T S

KULLANIM ŞEKLİ
TR EN RU

%1-%2
FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le ekmekler�, renklend�rmek ve aroma katmak
 amacıyla kullanılır.

TR

%1-%2

EN

%1-%2

RU

Avec leurs arômes naturels et leurs excellentes 
apparences et odeurs, �ls permettent de colorer 
et d'aromat�ser  les pa�ns.

FR
� � � ������م ���ض �و�� ا�� ����ت و������ت و����� ��اق ���� و�ا�� و����� �ر����� � � �� �

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

��اد ���� و�����

روغریما
مالت غامق

Обеспечивает сохранения свежести хлеба, 
продающегося в упакованном виде.Смесь натуральных 
ароматизаторов, приготовленные с отличным внешним 
видом и запахом.Богат минералами, витаминами и клетчаткой.

used for add�ng flavors and color�ng up breads
w�th natural taste,excellent appearance and 
odor.

Rogr�ma
Dark Malt

Rogr�ma
Dark Malt

Rogr�ma
Dark Malt

Rogr�ma
Dark Malt

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

20 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



%1-%2

1% - 2%

ÇEŞİTLERİMİZ NOS VARIETESمنوعات منتجاتنا

TYPES

РАЗНОВИДНОСТИ

21
АРОМАТИЗАТОРЫ	И	КРАСИТЕЛИAROMES	ET	COLORANTSA ROM A	 V E	 R E N K	 V E R I� C I� L E R

F L A V O R A N T S A N D C O L O R A N T S

KULLANIM ŞEKLİ
TR EN RU

%1-%2
FR AR

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ CARACTERISTIQUES DU PRODUITPRODUCT FEATURESخواص المنتج ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

Doğal  lezzet�,mükemmel görünümü ve kokusu
 �le ekmekler�, renklend�rmek ve aroma katmak
 amacıyla kullanılır.

TR

%1-%2

EN

%1-%2

RU

Avec leurs arômes naturels et leurs excellentes 
apparences et odeurs, �ls permettent de colorer 
et d'aromat�ser  les pa�ns.

FR
� � � ������م ���ض �و�� ا�� ����ت و������ت و����� ��اق ���� و�ا�� و����� �ر����� � � �� �

AR

KULLANIM ŞEKLİ UTILISATIONUSAGEطریقة الإستخدام ПРИМЕНЕНИЕ

��اد ���� و�����

روغریما
مالت غامق

Обеспечивает сохранения свежести хлеба, 
продающегося в упакованном виде.Смесь натуральных 
ароматизаторов, приготовленные с отличным внешним 
видом и запахом.Богат минералами, витаминами и клетчаткой.

used for add�ng flavors and color�ng up breads
w�th natural taste,excellent appearance and 
odor.

Rogr�ma
Dark Malt

Rogr�ma
Dark Malt

Rogr�ma
Dark Malt

Rogr�ma
Dark Malt

www.mekg�da.com

Ambalaj
Package     

Kol� İç� Adet�
Un�ts per package

Raf Ömrü
Shelf L�fe

1

Gramaj Kg.
Bas�s We�ght / Bec

20 Kg. Kraft Torba - Kraft Bag 1 Yıl - Year

* Mekgıda Ürünlerde Haber Vermeks�z�n Değ�ş�kl�k Hakkını Saklı Tutar.
MekG�da reserve �t's r�ght to mod�fy products w�thout not�ficat�on



TEŞEKKÜRLER ..
Son olarak b�z�mle b�rl�kte yol alan ve b�z� b�z yapan tüm dostlarımıza teşekkür eder�z…

www.mekg�da.com


